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من البكتريا  أنواعفي تثبيط  تالنباتا بعض نالمستخلصة م الزيوت العطرية تأثير
 المرضية والمسببة لتلف الغذاء

 ** يحيى عبد الغني إبراهيم       **مازن جميل هندي          *ةصبا جعفر عجين               
 خصلالم

 Cuminumون ) ار الكل    ي ث    ارات, ه     نب    اتات ض    لت بع   ض الب      ةة عل   ر أربع     ت ه    ذد الدرا      أجري   

cyminum( ب  ذور الفلف  ل ا    ود )Piper nigrum،) ( أوراق المريمي  ةSalvia officinalis وأوراق الص  نوبر )
، Piperaceae، الفلفلي   ة Umbellifrae( وال   ع تع   ود للعواا   ل التالي   ة  ا يلي   ة Pinus halipensisا بري   ة )
لك  ل نب  ات،  لعط  ريازي  ت ر الت  وا و وا اوص  وى عل  ر مس  تخلص العل   Pinaceaeوالص  نوبرية  Labiataeالش  فوية 
 Antimicrobialبارات للكش  ف ع  ن الفعالي  ة المض  اد  لهري  اء ا  ري  ة ) دد م  ن اتخت   ص إلى ع   ع المستخل   وأخض  

activity من بكتريا والع ضلت ) 
 Bacillus subtilis Bacillus stearothermophilus, Bacillus cereus   

 Pseudomonas aeruginosa, Klebsiella pneumoniae, Escherichia coli Proteus (mirabilus, 

Salmonella typhimuriumش ار للة رصتا  تخدمت ررية ة اتن و Disk diffusion method  تختب ار ععالي ة
 النب اي ن وع المس تخلص لخ تف  المستخلصات ضد البكترياو ولة د تنوع ت نت اار درا  ة الفعالي ة التثبيطي ة لللستخلص ات

بك  تريا ععالي  ة تثبيطي  ة ض  د بع  ض ال الزي  وت العطري  ةنفس  و واخ  تف  الك  اان أ    ري المخت  رو ري  ل ات   رت مستخلص  ات 
  م للفلف ل  0-1.4و   م للكل ون3.2 -1.2ريل تراورت معدتت أقطار هاتت التثبيط تجاد البك تريا ب    اتختبارية،
   م  وراق الص  نوبرو وعلي  و ت  ان مس  تخلص الزي  ت العط  ري لثل  ار الكل  ون ه  و  0-1.2   م لللريمي  ة و 0-1.5ا    ود و

 ا تف  في في تثب  يط جمي  ع أن  واع البك  تريا اتختباري  ة تل  ا    جل أعل  ر مع  دتت ه  اتت تثب  يط ض  د البك  تريا مةارن  ة م  ع بةي  ة
 تج    ادراق الص    نوبر الزي    ت العط    ري تو  تثبيط    ي لمس    تخلص تأث    ير يك    ن هن    ا  في ر      م ومستخلص    ات الزي    وت العطري    ة

 تأث يراي العط ري المريمي ة  أوراق، وم يك ن لمس تخلص K. pneumoniae وP. mirabilus  و  B.subtilisبك تريا
  B.cereusتج اد بك تريا تأث يراي  ا   ودب ذور الفلف ل وم يك ن لمس تخلص   B. stearothermophilusتثبيط ي تج اد

 و Pse. aeruginosaو

 المةدمة
للعدي  د م  ن التطبية  ات الغذااي  ة    واء للغ  ذاء  أ ا   ا   ستخلص  ات النباتي  ة وبض  لن ا الزي  وت العطري  ة،ش  كلت الم        

وت دخل في ترتي     ي تس تخد  في رف ا ا يذي ةري ة ع   تمتل   ععالي ة مض اد   لهري اء ا  ا  الطازج أوالمصنع لعتبارها مواد
( أن الزي    وت 23وجماعت    و ) Pattanaik اش    ارو و (18)المستحض    رات الص    يدتنية وب    ديل لهدوي    ة وعفج    ات ربيعي    ة 

( ومض  اد  Antifungel( ومض  اد  للفط  ريات )Insecticideالعطري  ة تمتل    مرتب  ات اات ععالي  ة مبي  د  للحش  رات )
اتص  ل الميك  روتي ال  ع تص  ي   (، وه  ذا م   م في رف  ا اتيذي  ة والس  يطر  عل  ر اتم  را  ااتantibacterialللبك  تريا )

( Pepperfruitأن ا       تعلاى الزي      ت العط      ري لثل      ار الفلف      ل ) 12)) وجماعت      و Ejechi  ب      اتنس      ان والنب      اتو 
Dennetia tripetala G. Barker; anonaceae  في رف ا و م البة ر (Beef meat ) الط ازج، المس لوق(

 Staph. aureus، Salmonella sp.، Clostridiumش وي( أد  إلى ر دوا ااف ا  معن وي في ك و بك تريا والم

sp.، Proteus sp.، E. coli، Enterococcus faecalis، Serratia sp. خزن في ررار  ايا  7فى  خ 
 جزء من أررورة دتتوراد للبارل ا وى      

 جامعة بغداد،بغداد،العراقو -تلية الط  البيطري      *
 وقبغداد، العرا -جامعة بغداد -تلية الزراعة   **
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  والع أت رت رسا  يت ا العالي ة    25لمستعلراتها رتى بعد  بعة أيا  خزن في ررار  الغرعة   ، بينلا م يه ر كو   25الغرعة 
 لهذا الزيت العطريو
( في Aflatoxinesت ان منا  با  في تثب يط تك وين الس لو  الفطري ة )  %0.5الكل ون بترتي ز  إن ا تعلاىووجد 

، عة  د ع  ر  مثبط  ا  ل  بعض الفط  ريات المفس  د  ا يذي  ةرف  ا الكل  ون في مج  اى  و تل  ا ا   تعلل(19) ال  رز تثبيط  ا  ت  امف   نةي  ع
 Blackان اض اعة الفلف ل ات  ود ) و تل ا(24عل ر اتم را  الناجم ة ع ن اتعف ان ) ، وان ل و الة در  في الس يطر لهيذي ة

pepper تو   اا اتيذي  ة المخل  ر  ي   ؤدي الى تةلي  ل انت  اج بك   تريا )Enterococcus faecium      المنتج  ة لللرت
Enterocin تلا ان اضاعتو الى الصوص ر المخل ر ي ؤدي   و(4)اصة عند وجود تلوريد الهيدروج  في اتيذية المخلر  وخ

وج ود ععالي ة مثبط ة  لىا(و وتشير بع ض الدرا  ات 30بشكل عا  ) Lactobacillus الى التةليل من معدتت كو بكتريا
ان الزي ت العط ري لنب اتات و (و 20) Salvia officinaliي ة للستخلصات النباتية العااد  لنبات المريملللكرولت تعز  ل
وان للزي  ت العط  ري توراق الص  نوبر اتبري  ة ن  وع  و(18) ( يمتل    ععالي  ة مض  اد  للبك  ترياPinaceaeالعاال  ة الص  نوبرية )

Pinus ponderosa  تاث  يرا  مثبط  ا  ت  امف  لنل  و اتعف  انFuserum solani             و  Fuserum poae 
واق   ل  ان المستخلص   ات النباتي   ة علوم   ا تع   د اتث   ر تة   بف   Jobling (15)وأوض      و(5)عل   ر الت   وا   % 5و 2تي   ز بتر 

( Cedar) تجارب   و ان الزي   وت العطري   ة المستخلص   ة م   ن نب   اتات الس   در أت    رتعة   د  ،تب   ات الص   ناعيةخط   ور  م   ن المر 
تمتل    ععالي  ة مض  اد  لفري  اء ا  ري  ة  (Camomile( والب  ابونر )Thyme) وال  زعتر (Eucalyptusواليوت  البتو) )

و Listeria monocytongenesو B. cereus، Clostridium botulinumالمرض ية والمفس د  للغ ذاء مث ل 
د داز ا ،( Chemical food dditivesبع  د تزاي  د الةل  لا م  ن    فمة ا   تعلاى المض  اعات الغذااي  ة الكيليااي  ة )ه  ذا و 

ها بشكل ربيعي ومحاعا علر خواص  ا الطبيعي ة  ر وى وق ت  ك ن ءلا تضلن بةااابطر  اتهتلا  للتوجو نحو رفا ا يذية
 Benzoicو Nitrites مث ل  للليك رولت الم واد الكيليااي ة اات الفع ل المض ادالبح وا ش كوتا ر وى  أت  رتو (22)

acid تامن  ا    ق  د تش  كل خط  را   ال  ع ( بس  ب  امتفت   ا للس  ليةToxicity)، التوج  و نح  و إنت  اج ه  ذد المش  اتل إلى  وأدت
 (و22 ،(21ية وإضاعت ا بشكل مباشر لهيذية مضادات ميكروبية ربيع

 اتع  و وار  د  م  ن ا لتونه  ا و  ،تى في البل  دان ال  ع ت تنل  و عي   اإن ت  وعر الب   ارات وا عش  ا  ورخ  ص ثن   ا ر  
لك رولت عن د تطبية  ا في ا يذي ة بفعاليت  ا المض اد  لل ل و ص لةعيلا  ول خصالنباتية الع مازالت البحوا بصددها قليلة 

 للكش ف ع ن الفعالي ة المض اد  لللك رولت ل بعض الب  ارات والنب اتات المت وعر  الدرا  ة اوالي ة الىللتوج و  (، تان  ببا  22)
 Sage (Salviaة  ( والمريمي    Cumin cyminumون ) ( والكل    Piper nigrumود ) ل ا       لف     وه    ي الف

officinalis(والصنوبر )Pinus halipensesو) 
عل  ر مس  تخلص نب  اي زي  ع عط  ري م  ن مص  ادر نباتي  ة مت  وعر  ورخيص  ة )اقتص  ادية(  ىاوص  و ه  ذد د  الدرا   ة ته 

 الكيليااية الفعالة اات ا ثر المثبط لنلو بعض أنواع البكتريا اتختباريةو اتعو والكشف عن المرتبات وا ل

 المواد ورراالا البحل
 جمع النباتات وتحضيرها

للم  اء  - ص  وى عل  ر أوراق الص  نوبر اتبري  ة م  ن أش  جار الص  نوبر في منطة  ة ا ادري  ةا او  بغ  داد ويس  لت جي  دا  
 ،لم د  ا  تغرقت أتث ر م ن ثفث ة أيا شمس يا في اله ل ر تى ا ف ا  الكام ل عةط وعصلت ا وراق عن ا يصان وا تجفيف  ا 

الكل ون وب ذورالفلفل ا   ود واوراق المريمي ة وا اوص وى علي  ا أنواع من ا وه ي ث ار  ةأما للنسبة للب ارات عتم اختيار ثفث
ر  د  وا إج   راء ات    تخفص  تغ  م لك   ل ن   وع ل رحن  ت ت   ل عل   ر  5بغ   داد وبكلي   ة  -م  ن العش   اب  في     وق الش  ورجة 

 جامعة بغدادو - في مخترات الدرا ات العليا في تلية الزراعة واتختبارات الفزمة علي ا
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 طرية من المصادر النباتيةيوت العا تخفص الز 
( المخص    ص ت     تخفص الزي    وت العطري    ة م    ن ا ج    زاء النباتي    ة Clavengerا     تخد  ج     از ت    ف عنج    ر )

وا  تلرت عللي ة التةط ير  (و1) أرس ان والموص وعة م ن قب ل (Hydro distillation)ول تعلاى ررية ة التةط ير الم ااي 
واختص رت تس لية  والمدرج ةكن ة م ن الزي ت العط ري في أنبوب ة ا ل ع    اعات وعندها ا اوص وى عل ر ات ر تلي ة 4لمد  

 وPOو وراق الصنوبر  SO، لللريمية BO، للفلفل ا  ود COمستخلصات الزيوت العطرية للكلون 
 اتختبارية البكترياالنباتية علر  زيوت العطريةمستخلصات الدرا ة تأثير 

( 2) ا ن  اتي ( تل  ا وردت فيFilter paper discs diffusionا   تخدمت ررية  ة اتنتش  ار ل ق  راص )
)ال   ع ا  ( بمس   تعلرات البك   تريا اتختباري   ةNutrient Agarالص   ل  ) ري  ل ا تلة   ي      ط  و    ط المغ   ذي اتت   ار

اخ  ذ  وا امع  ة المستنص  رية( -وتلي  ة العل  و جامع  ة بغ  داد،  -اوص  وى علي   ا م  ن مخت  رات الدرا   ات العلي  ا في تلي  ة الزراع  ة
و بع  دها ا وض  ع بناش  ر زج  اجي معة  م انف  راد ونش  رعل  ر ت  ل م  ن الع  اللا البكت  يري لك  ل ن  وع م  ن أن  واع البك  تريا   م  ل 0.1

أق راص معةل ة في أم اتن مح دد  ا تعليل  ا عل ر الطب لا م ن ا  ارج 4-6 مل م في ت ل رب لا م ن  6ا قراص المعةلة اات قطر
 (وMicropipette تخدا  ماصة دقيةة خاصة )مايكروليتر من المستخلص النباي ل 5وقد حمل تل قرص بمةدار 

 النتاار والمناقشة
 اتية في تثبيط بكتريا اتختبارتأثير مستخلصات الزيوت العطرية النب

ل ورا  إاتثب يط ك و البك تريا ا ختباري ةو  ( نتاار قيا) قابلية الزيوت النباتي ة العطري ة في8-1) ا شكاىأت رت    
مثبط ا لنل و  تأث يرا   (CO)عةد ات ر مس تخلص الزي ت العط ري للكل ون  ،رية تجاد انواع البكترياتباين في ععالية الزيوت العط

 .Bم يب  دي تأث  يرا مثبط  ا ض  د بك  تريا  ((BOجمي  ع أن  واع البك  تريا ا ختباري  ة في ر    إن مس  تخلص ب  ذور الفلف  ل ا    ود 

cerreus اوPse. aerugerosa  لزي   ت العط   ري ا    ا  لللريمي   ة لوم يك   ن(SO) البك   تريا مث   بط ض   د تأث   يرB. 

sterothemophilis   ري  وراق الص  نوبر زيت العط   و أم  ا ال (PO) هال  ة تثب  يط ض  د بك  تريا  اتبري  ة عل  م ته   رB. 

subtitlis,P. mirabilus   وK. pneumoniae  وت  ان ترتي    تف  اء  الزي  وت العطري  ة التثبيطي  ة تج  اد البك  تريا
 وPO < BO < SO < COاتختبارية بشكل أو  هو  
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كمون فلفل أسود مريمية صنوبر أوراق ال

 مستخلص الزيت العطري لنباتات الدراسة
 وB. subtilis  تأثير مستخلص الزيت العطري لنباتات الدرا ة علر كو بكتريا 1شكل      

ال  ع تان  ت رسا   ة ج  دا  B. subtitlisبك  تريا  عط  ري لنب  اتات الدرا   ة في( تأث  ير الزي  ت ال1اوض    الش  كل ) 
و وت  ان تسلس  ل تف  اء  بةي  ة الزي  وت ةإا م ته   ر أي هال  ة تثبيطي   POواق  ل رسا   ية تج  اد  COللكل  ون  العط  ري للزي  ت



 وقااع المؤتمر العللي السابع للبحوا الزراعية 
 

 51 

ري ل بل م مع دى أقط ار هال ة التثب يط لك ل زي ت   PO < BO <SO <COالعطري ة عل ر أ  ا) رسا  يت ا تجاه  ا 
 و  م علر التوا   3.2 ,1.5 ,1.1 ,0عطري ضدها 

أعل ر تف اء  تثبيطي ة   CO( ان لزي ت الكل ون العط ري 2ات  ر الش كل )عة د  B. cereusأم ا للنس بة لبك تريا  
العط  ري أي ععالي  ة ض  دها  BO تفي ر    م يه   ر زي   ،SOل  POللمةارن  ة م  ع بةي  ة المستخلص  ات يلي  و الزي  ت العط  ري 

 وBO < SO < PO < COوعليو عان ترتي  تسلسل رسا ية البكتريا لللستخلصات تان  
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كمون فلفل أسود مريمية صنوبر أوراق ال

 مستخلص الزيت العطري لنباتات الدراسة
 و B. cereus  تأثير مستخلص الزيت العطري لنباتات الدرا ة في كو بكتريا 2شكل 

 

 PO و ( يلي 3)ش كل  .stearothermophilus B ا تث ر ععالي ة ض د البك تريا COوتان الكلون العط ري  
التثب  يط لللستخلص  ات  تأقط  ار ه  اتتان  ت ق  يم مع  دى ، و العط  ري أي تأث  ير ض  دها SOفي ر    م يك  ن لزي  ت  BOل 

ل تف  اء  المستخلص  ات في تثب  يط    م عل  ر الت  وا  وعلي  و يك  ون تسلس   0و 1.1، 1.2، 3 أع  فد ض  د ه  ذد البك  تريا ه  ي 
 وSO<BO<PO<COهو   B. sterothermophilis بكتريا
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كمون فلفل أسود مريمية صنوبر أوراق ال

 مستخلص الزيت العطري لنباتات الدراسة
  B. stearothermophilus   تأثير مستخلص الزيت العطري لنباتات الدرا ة في كو بكتريا3شكل 

 

( وتان ا تففي ب  الزيوت 4)شكل  P. aeruginosaعةد ات ر ععالية مثبطة لنلو  CO أما مستخلص 
علم يكن لو أي تأثير تثبيطي ضد البكتريا ااتها لذا  BOأما مستخلص ، SOة لنباتات الدرا ة يليو مستخلص العطري

 > BO < PO < SOعان  لسلة الكفاء  التثبيطية لمستخلص الزيت العطري لنباتات الدرا ة ضد هذد البكتريا تانت

CO ، في  م علر التوا و  0و 0.5، 1.2، 1.8 كتريابيط لكل زيت عطري ضد هذد البالتث واا بلم معدى أقطار هال
ا ضد يتثبيط ايه ر تأثير ( م Sage( أن مستخلص الزيت العطري لنبات المريمية )14وجماعتو )Hili  درا ة أشارتر  

  (و   Drop-diffusion-method)هذد البكتريا عندما قدرت بطريةة اتنتشار للةطر  
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كمون فلفل أسود مريمية أوراق الصنوبر

 مستخلص الزيت العطري لنباتات الدراسة
 و Pseudomonas aeruginosa ري لنباتات الدرا ة في كو بكتريا  تأثير مستخلص الزيت العط4شكل 

                                                                     

 COورسا ة لمستخلص  POتانت مةاومة جدا لمستخلص   P. mirabilus( أن بكتريا 5ب  الشكل )       
الزيوت  تمستخلصاو وعليو تانت تفاء  BOجة اقل تجاد مستخلص وبدر   SOواقل رسا ية تجاد مستخلص المريمية

تأثير مثبط ضد بكتريا   SO، اان تان لمستخلصPO < BO < SO < COالعطرية في ععاليت ا ضد البكتريا تلا يلي 
P. mirabilus،  إن ت بينالع (13) ابةة لنتاار مع درا ة اواتفةت هذد ( الزيت التجاريCommercial oil )

لزيت المريمية  P. mirabilus  م وهذا يؤتد رسا ية 1.2يمية أعطر هالة تثبيط ضد هذد البكتريا معدى قطرها لللر 
 وير  من الزيت العطري للنبات عينوالعطري تن الزيت التجاري تيخلو من تليات تب

 .pneumoniae K ل     اعل   ر ععالي   ة تثبيطي   ة ض   د بك   ترياامت COان مس   تخلص الزي   ت العط   ري للكل   ون  
( إا بل م مع دى قط ر هال ة التثب يط تجاه   ا 6) مب   في الش كل ه و مةارن ة ببةي ة المستخلص ات العطري ة لنب اتات الدرا  ة تل ا

وتان  ت النت  اار     م عل  ر الت  وا ، 0.6 ,0.9بمة  دار  SOص  ومستخل   BOفي ر    ت  ان لمس  تخلص     م،1.4دود  ب  
لللس   تخلص الزي   ت  هال   ة التثب   يطل ت   ان مع   دى قط   ر ري    (27) وجماعت   و Tepe المستحص   لة متفة   ة م   ع مارص   ل علي   و

 وبطريةة اتنتشار للةرص .pneumoniae K م ضد بكتريا  0.9 العطري لللريمية
من و  (PO)اتبري ة  الص نوبر قوالورا (BO)عةد تانت متاثر  بزيت الفلفل ا  ود العطري  E. coli أما بكتريا 
  م عل ر الت وا  تل ا  (1.5و 1.2، 0.60، 0.62) يط للبك ترياريل تان معدى قطر هالة التثب وSOو COمستخلص 

 وPO < BO < CO < SO  سلسل تفاء  تثبيط المستخلصات تان( وت7مب  في شكل )هو 
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كمون فلفل أسود مريمية أوراق الصنوبر

 مستخلص الزيت العطري لنباتات الدراسة
 وProteus mirabilus كو بكتريا في تأثير مستخلص الزيت العطري لنباتات الدرا ة  5كل ش
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كمون فلفل أسود مريمية أوراق الصنوبر

 مستخلص الزيت العطري لنباتات الدراسة
 وKlebsiella pneumoniae كو بكتريا فيالدرا ة  تأثير مستخلص الزيت العطري لنباتات  6شكل    
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مستخلص الزيت العطري لنباتات الدراسة

 وSalmonella typhimurium كو بكتريافي تأثير مستخلص الزيت العطري لنباتات الدرا ة   8شكل 
 

لمس   تخلص الزي   ت  التثب   يط ةقط   ر هال   في ان مع   دى  (14)و وجماعت    Hiliلنت   اار اوالي   ة م   ع م   ا وج   دد اوتتف   لا  
 Drop diffusion)    م ل   تخدا  ررية  ة اتنتش  ار للةط  ر  1.5بل  م  E. coli ض  د بك  تريا العط  ري لللريمي  ة
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method و وقد أعز) Draughon (11)  أن الفعالية المض اد  لمس تخلص الزي ت العط ري لللريمي ة ض د البك تريا تع ود
 الداخلة في ترتيبوو 1.8- مرت  Cineoleو Linaloolالى مرت  
إا تان مع دى قطرهال ة  Salmonella typhimuriumععالية ضد بكتريا  (8)شكل  BO صات ر مستخل 
اق ل ض د ه ذد  تأث يرا   SOواب د   ، م علر الت وا 1.1و 1.3( POو CO)لستخلصي  م في ر  بلم ل 1.4التثبيط لو 
 وSO < PO < CO < BO لذا يكون تسلسل تفاء  المستخلص هو المستخلصات،رضية مةارنة مع بةية البكتريا الم
 (1 ش كل) B. subtilis مستخلص الزيت العطري للكلون ععالية عالية في تثب يط البك تريا وتان ت بك ترياات ر  

  تان ت بك تريا   م في ر  3.2التثب يط تجاه  ا  ةرسا  ة مةارن ة م ع بةي ة البك تريا اتختباري ة اا بل م مع دى قط ر هال  ا تث ر
Salmonella typhimurium ( 8ش  كل)، وE .coli ( ا تث  ر7ش  كل )  بل  م قط  ر هال  ة التثب  يط تجاه   ا مةاوم  ة و

البك   تريا المةاوم   ة  أنالى إا أش   ارت  ،(9) درا    ة     ابةة ت ه   ذد النت   اار متفة   ة م   ع    م عل   ر الت   وا  وج   اء (1.2و 1.3)
ه  ي ا تث  ر رسا   ة لمس  تخلص الزي  ت  B. subtilisوان بك  تريا  Pse. aeruginosaلمستخلص  ات الكل  ون ه  ي 

( Cuminaldehydeه ي ا تث ر رسا  ة لللرت   الفع اى النة ي )B. subtilis بك تريا  تان تالعط ري للكل ون، تل ا  
 و(8)عكانت ا تثر مةاومة لو  Staph. aureus بكتريا ، أماB. cereusوتلي ا بكتريا 
( ع  ان البك  تريا ا تث  ر مةاوم  ة رس    مع  دى قط  ر هال  ة (BO    ود العط  ري أم  ا للنس  بة لمس  تخلص الفلف  ل ا 

بل  م   ( إا 7)ش  كل  E .coli و (6)ش  كل   .pneumoniae K و (5)ش  كل  P. mirabilus ,التثب  يط تان  ت
 Salmonellaأم ا البك تريا ا تث ر رسا  ة عكان ت  و م  0.62معدى قطر هالة التثبيط  تجاد تل بكتريا من ا علر رد 

typhimurium  درا   ة    مو واتفة  ت نت  اار الدرا   ة اوالي  ة م  ع  1.4هال  ة التثب  يط تجاه   ا  وبل  م مع  دى قط  ر( 8)ش  كل
المس  ببة لتل  ف وتل  وا  ة من   اص  الن الزي  ت العط  ري للفلف  ل ات   ود يمتل    ععالي  ة مض  اد  للبك  تريا خات  رت  (10)   ابةة 

عك ان ا تث ر رسا  ة    B. subtilisوي وانو أم ا للنس بة لبك ترياالنبات او ا  مرا الغذاء لتضاعة الى البكتريا المسببة 
 وB..sterothermophilis وتانت ا قل رسا ة، وا تثر مةاومة هي  (SOلمستخلص )

م  ن بةي  ة الزي  وت العطري  ة لنب  اتات الدرا   ة ض  د بك  تريا  ععالي  ة أتث  ر ( عك  ان PO) الص  نوبر  وراقأم  ا الزي  ت العط  ري      
B. cereus  و ( 2)ش كلB. sterothermophilis  و( 3)ش كلSalmonella typhimurium  و(8)ش كل 

التثب يط لزي ت  ةقطر هال م تجاد تل بكتريا علر رد  وهذد النتيجة قريبة من معدى 1.2ريل بلم معدى قطر هالة التثبيط 
 وB. cereus (11)الزعتر العطري ضد بكتريا 

المس  تخلص ا تف  في في تثب  يط البك  تريا عل  ر  ا اختي  ار أع  فدم  ا ورد  إلى بن  اء عل  ر النت  اار المستحص  لة وا   تنادا   
ه  اتت تثب  يط ض  دها وه  و الزي  ت  أقط  ارري  ل ان  و    جل ات  ر مع  دتت و  أ   ا) تثبيط  و ت  ل البك  تريا المخت  ر  في الدرا   ة

زي ت العط ري ويع ز  الكف اء  العالي ة لمس تخلص ال وق عل ر بةي ة المستخلص ات النباتي ة( والذي تف و COالعطري للكلون )
م  ن الزي  ت العط  ري  % 35-36ال  ذي تبل  م نس  بتو ر  وا   Cuminaldehydeللكل  ون الى محت  واد الع  ا  م  ن مرت    

 (و25محسوبة علر أ ا) نسبة ا لدي ايدات ) (28) للكلون
المس    ؤوى ع    ن الفعالي    ة المض    اد  لللك    رولت للزي    ت العط    ري   ه    و المرت     Cuminaldehydeمرت       إن 

هال  ة  أعط  تعن  د ا   تعلاى ه  ذا المرت    تل  اد  قيا   ية في تثب  يط البك  تريا وال  ع ( 8وجماعت  و ) DeM للكل  ون تل  ا أت  د
 وب   د ت  ل أن  واع البك  تريا ا ختباري  ة تثبيطي  ة بةط  ر مة  ار   قط  ار تثب  يط الزي  ت العط  ري للكل  ون وال  ذي اثب  ت ععاليت  و ض  

Oiye وMuroki  (22 )تس تخد  تل واد منك  ة في ا يذي ة عان و م ن  إن الكلون للإضاعة إلى تون و م ن الب  ارات ال ع
م  ن المرتب  ات الفعال  ة في  Cuminaldehyd إن Sinki (26)أع  اد  ومض  اد  لللك  رولت ا  الب   ارات ال  ع تمتل    خواص  

 الكلونو 
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تج  اد البك  تريا تع  ود إلى محت  واد م  ن التربين   ات SO) الفعالي  ة التثبيطي  ة لمس  تخلص الزي  ت العط  ري لللريمي  ة ) إن 
Terpene  وBorneol  (27 للإض    اعة إلى محت    واد م    ن المرتب    ات الفعال    ة )Eucalyptol  وCamphor  وه    ي

ان  و  إتان ميكانيكي  ة التربين  ات ي  ير مف وم  ة جي  دا و و (29مرتب  ات تيليااي  ة معروع  ة لمتفت   ا ععالي  ة مض  اد  لللك  رولت )
( في أيش ية البك تريا والمرتب ات الموج ود  Lipophilicتش اب  ب   المرتب ات الكاره ة للل اء الب ة لل دهون ) او ديرج  ر

 Nagaiو  Kataymamam ات   ر و(7) في الزي  ت العط  ري     ا ي  ؤدي إلى تمزق    ا وللت  ا  تم   زق خ  فيا البك   تريا وموته  ا
 .B. subtilis ,E. coli ،Staph. aureus ،P ات    ر ععالي   ة ض   د بك   تريا-pinene  α رت  م   إن (16)

mirabilus و Pse. aeruginosa  الش  اي والزي  ت العط  ري للكزب  ر   وأش  جاروان  و يوج  د في الزي  ت العط  ري لللريمي  ة
Coriander  والزعتر Thymeو 

إن الفلف ل ا   ود يمتل   ععالي ة ليس ت  Beuchart(6) أما للنس بة للزي ت العط ري للفلف ل ا   ود عة د ب   
( و Black pepper) ا   ودفلف ل وان مستخلص الب ارات لل Vibrio  parphaemolyticusللةوية ضد بكتريا 

 ( تمتل  ععالية عالية ضد ا رياء ا  ريةوSage( والمريمية )Cuminالكلون )
محت واد م ن المرتب ات  إلى( عتعود ععاليتو المض اد  لللك رولت PO) الصنوبر  وراقمستخلص الزيت العطري  أما

عل     ر  % 4.3و 9.6 ،29.3 إلى ات وال     ع تص     ل نس     ب B-pineneو A-ocimene ،B-myrceneالعطري     ة مث     ل 
 وP.deusi flora (17)الصنوبر اتبرية نوع  أوراقالتوا  في 

يكل  ن تاثيره  ا عل  ر  Pinus deusi floraن الفعالي  ة اواعه  ة للزي  ت العط  ري  وراق الص  نوبر ا بري  ة ن  وع 
ض لن ا  فيا أو داخ ل  ATPت و (  فيا البكتريا  ا أد  إلى تثبيت محIntracellularشكل اتيشية ضلن ا لوية )
خارج ا فيا اتمر الذ  أد  إلى تغير شكل ا فيا وتش وي  ا وللت ا  م وت البك تريا  ATPا فيا في ر  أزداد مستو  

ي  ة ل  د  تعرض   ا في ك  ط قت  ل ا   فيا البكتير  Ahn (3)و وه  ذا م  ا أت  دد االمعرض  ة له  ذد المرتب  ات العطري  ة الفعال  ة ميكروبي  
ميكانيكية الزيوت العطرية تلضادات مكروبي ة لن الزي وت العطري ة او مكو ته ا ت ذو  في  تتلا اقترر  والعطريةلللرتبات 

خلص ت الدرا   ة  و(14) الفعالي ة اتيض ية للخ فيا وللت ا  ت ؤدي الى تثبيط  ا فياتيش ية الدهني ة لفري اء ا  ري ة   ا ي ؤثر 
 و البكتريا اتختبارية المفسد  لنوعية الغذاء والمسببة لهمرا وإلى تفاء  المستخلصات النباتية  في تثبيط ك

 المصادر
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EFFECT OF SOME PLANT ESSENTIAL OILS EXTRACTS 

AS ANTIBACTERIRAL AGENT ON SOME TYPE OF FOOD 

SPOILAGE AND POISIONING BACTERIA 
 

                S. J. Ageena*          M. J. Hindi**           A.A. Yahya** 
 

 ABSTRACT 
                 This investigation was carried out to study four types of herbs and 

spices being: cumin fruits (cuminum cyminum), Black pepper seeds (Piper 

nigrum), Sage leaves (Salvia officinalis) and Pinus needles (Pinus halipensis), they 

belonged to the families: Umbellifrae, Piperaceae, Labiatae and Pinaceae, 

respectively.                                          

        Essential oils extracts For each plant were test or examined for 

antimicrobial activity toward the bacteria: Bacillus subtilis , Bacillus cereus, 

Bacillus sterothermophilis,  Pseudomonas aeruginosa, Proteus mirabilus, Klebsiella 

pneumoniae, Escherichia coli, and Salmonella typhimurium. Disk diffusion 

method was used to test the antibacterial activity. The obtained results revealed 

that the antimicrobial activity is depend on kind of extract and tested 

microorganism. The inhibition zone of essential oil extracts against bacteria was 

ranged between 0-0.9cm for cumin, 0.1-1.8cm for black pepper, 0-0.7cm for sage, 

0-1.4 cm for pinus needles. Thus it is appeared that the black pepper essential oil 

was the best antibacterial agent as compared with other plant extracts, as 

recorded the highest rang of inhibition zone toward the studied bacteria. 

However the other plant extracts showed no inhibition activity toward K. 

pneumoniae. So the sage essential oil extract was not active against                               

B. sterothermophilis and P. mirabilus, Pinus essential oil extract was not active on  

Pse. aeruginosa. 
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