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 على الصفات الحسية لاسماك  العليقة  في المنكهات  أثر اضافة
 L. Cyprinus carpioالكارب الشائع 

 
 1مها عبدالعظيم  , 2عادل يعقوب الدبيكل, 1أمير عباس محمد, 1الحمداني قصي حامد, 1فارنر لخالد وليم مايك

 

 البصرة, العراق. ,بصرةجامعة القسم الاستزراع المائي والمصائد البحرية, مركز علوم البحار,  1
 .قسم الاسماك والثروة البحرية ,كلية الزراعة, جامعة البصرة,  البصرة, العراق 2

 
الصفات   في  أثرها   بيانو   العلائق السمكية   إلىتضاف    منكهاتبوصفها    ضافات غذائية طبيعيةا  عملتاست:  المستخلص

 ستعمال ) باهي  ـبعد الط  . Cyprinus carpio L   الشائعاسماك الكارب    لصغار(  والقبول العام  كهةنالو   الطعم)     الحسية

الخبرة    .ي(الش   ذوي  من  محكمين  قبل  من  الحسية  الاختبارات  وفق اجريت  وزن بلغ    .الحسي  التقييمستمارة  ا  على    معدل 

(  Aوتمثل )  كمضافات للعلائق المصنعة  (C)وحبة الحلوة  (  B)  مسحوق الهيل  استعمل  .غم 0.1403±    45.40  الاسماك

وجد ان اضافة  لمدة شهرين.و    % من وزن الاسماك وبمعدل وجبة واحدة يوميا1.5بنسبة    الأسماكذيت  غ  .   ضابطةيقة العل

ان اضافة الهيل والحبة الحلوة لعلائق الكارب  ايضاً  وجد    .المواد المنكهة في العليقة لم يؤثر معنويا على تركيبها الكيميائي 

  إلى الحالية  توصلت الدراسة  .  للأسماك( في الزيادة الوزنية  P<0.05)وى معنوي  عند مستفروقات معنوية    الى   الشائع ادت

 . الحبة الحلوة(C ( العليقة  على والنكهة الطعم  فيالهيل( B (العليقة  الاسماك المغذاة على تفوق 

 الزيادة الوزنية, العليقة. ,الغذائيةالإضافات  ,  النوعيةالاسماك،  : الكلمات المفتاحية 
 

 المقدمة 
الصف الحسـتعد  الضـات  المعايير  من  تقـية  في  ييم  ـرورية 

المـالعدي من  سواءـد  الغذائية  أو    أكانت  واد  المصن عة 
الل  إحداثبسبب  دة  ـالمجم  امة  ـالطازج  و   ون ـتغيرات في 

عم التي تعتمد على طبيعة المعاملة  ـوام والطــالق  و  هةـالنك
المادة  أجريتالتي   خلال   ،( 10)  على  من  ذلك    ويتم 

في التقييم من خلال أجراء اختبارات محك مين ذوي خبرة  

وتع تذوقية.  الحسية  او الصفات    رفحسية  لاختبارات 
تم والتي  الغذاء  في  الممتازة  الخواص  وحدات يوجود  ز 

علـالغ تقديـذاء  في  معنى  ولها  انفراد  درجـى  القبـر  ول  ــة 
الوح بــلهذه  تلك  أو  المسساو ـدة  )ـطة   ويعد  . (13تهلك 

  اتــنب

الحلـالح أهم    .Pimpinella anisum Lوة  ــبة  من 
يوجد  اتالنبات محلي  حولي   عشب  وهو  في     العطرية 

وتركيا والهند   إيرانمثل    الأوسط كثير من مناطق الشرق  

 . الحارة في العالم  الأخرى ومصر وبعض المناطق 
الحلوة  حبة  على     زيت  يحتوي  بالبذور    مركب الموجود 

الفعال في زيت    مركبال  ويعد  ,%  85الاينوثول بحوالي  
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ذلكالبذور   عن  عل  فضلًا  البذور  زيت  بعض    ىيحتوي 
الايكونول   مثل  أخرى  المهمة  الكيميائية  المركبات 

eugenol  مثيل كافكول ،methylchavicol,    استراكول
estragol،  انيسل ديهايدanisaldehyde (5).  

البذور هي الجزء   إن  Newall et al .(16)   ر  ـد ذكـق
أساسي  ال زيت  بشكل  تكون  قد  التي  النبات  من  فعال 

يمكن   والتي  عطرية  كم  ستعملت   إنمستخلص  ادة 
aromatic  الأمراضولعلاج العديد من . 

لمعرفة    أجريت  الدراسات  من  الحبة   تأثيرالعديد  نبات 
  8  ;  6)  بتراكيز مختلفة  ونمو الحيوانات   أداءالحلوة على  

الج  لوحظ  أذ   ( 19;2 ; وزن  معدل  وتحسين  ارتفاع  سم 
للطيور   الغذائي  التحويل  زيت   المغذاة معامل  أو  ببذور 

 .غير المغذاة بطيور   مقارنةً  الحبة الحلوةنبات 
من   أشجار تعد        وتعتبر  الزنجبيل  فصيلة  من  الهيل 

المعمرة   نمو ي  و  نوعا  150من    أكثريوجد    إذالنباتات 
ومن    في الهيل  نبات الدول  من  الهند    أشهرهاالعديد 

و سيريلا و  العالية    في ينمو    فهوواتيمالا  غنكا  الغابات 
الهيل  .(17) الرطوبة لنبات  العلمي        الاسم 

Elettaria cardamomum    عائلة     إلىويعود
Zingiberaceae الهيل رائحتها ونكهة , تكتسب حبوب 

ثابتة وطيارة  احتوائها علىطعمها من   في بذورها    زيوت 
الـ   و    ineneTerp و  Terpineol و    Cineol منها 

Limonene    الزيوت  و هذه  حامض   فيتظهر  صورة 
 (.  15) لخليكا

الهيل    استعمالونظرا لعدم وجود دراسات سابقة عن      
الاسماك  علائق  في  غذائية  كمضافات  الحلوة  والحبة 

الدراسة   اثرهما  اجريت  لمعرفة  وطعم    فيالحالية  نمو 
التربية   احواض  في  المرباة  الاسماك     داخلونكهة 

 ر.بتالمخ

 المواد وطرائق العمل 
الشائع صغار    ج لبت      الكارب                   اسماك 
(Cyprinus carpio L.  استزراع محطة  من  التابعة    ( 
سم    13.74  0.0123±مركز علوم البحار بمعدل طول  ل

 . غم 45.40±  0.1403 ومعدل وزن 
ت       أحواض    ووزعت  سمكة  30  عملتاس  ست  على 

بإبعاد سم60  ×  30 × 30)  زجاجية    5وبمعدل    3( 
  45, وبلغ حجم الماء في كل حوض  لكل حوض  اسماك

تهوية  تقريبا    اً لتر  بنظام  هواء    باستعمالمزودة  مضخات 
كهربائية، ج هِـزَت الأحواض بمشبكات بلاستيكية كأغطية 

الحوض خارج  القفز  من  الأسماك  ثلاث كلت  ش    . لمنع 
)جداصطناعية    علائق الخام  العلفية  المواد    ( 1ول  من 

بشكل   صنعت  ثم  لتتجانس  جيدا  طحنا  طحنها  بعد 
بقطر القواعد  ,  ملم  2مصبعات  الاعتبار  بنظر  اخذين 

( من  العلائقف  (14الموضوعة  تصنيع  ذيت  غ  .  ي 
ايام  مدةبعد    الأسماك اربعة  لمدة  وجبة   أقلمة  وبمعدل 

% من وزن      1.5وبنسبة تغذيةواحدة يوميا ولمدة شهرين  
المقدمة للأسماك مع مراعاة تعدي  الأسماك ل كمية العلف 

الوزن كل   لنتائج  للعليقة   Aالرمز    طيأع    . اً يوم  15تبعا 
%(  10)   الهيل  إليهاللعليقة المضاف    Bوالرمز    الضابطة 

حين   المضاف     Cالرمز  طيأع  في  حبة    إليهاللعليقة 
الأسماك  سجلت.  %(10)   الحلوة   إذ   ،يوم  15كل    أوزان 

تم سحب  .دلات البقاءومع والأوزان  الأطوالشملت كل من  
ماء   نصف  تبديل  عن  فضلًا  السيفون  بعملية  الفضلات 
الحوض يومياً لتعويض الماء المفقود ولتجديد نوعية الماء 

البيئية   العوامل  بعض  قياس  متابعة    كالأوكسجين مع 
والحرارة    .Ysi 556 MPSجهاز  ستعمالباوالملوحة 

USA    الهيدروجيني المذكور    ستعمالباوالأس  الجهاز 
 ابقاً. س
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الحيـاتية    المقاييـس  بعض  ذكر وحسب  درســت    ه ما 
Jobling (11)  :وكالتالي 

ال )غم(الزيادة  النهائي  الوزن   = )غم(  الوزن  –وزنية 
 الابتدائي )غم(

 الوزن الابتدائي)غم(  –ل النمو)غم( = الوزن النهائي)غم(معد
  الفترة بالأيام/

 الوزن الوزنية )غم(/  الزيادة [)%(= النسبي معدل النمو
   100× ]الابتدائي )غم( 

وقورنت معنوية   ( CRD)  التصميم كامل العشوائية   استعمل

اختب مستوى  تحت  البرنامج   ستعمالوبا  ( 0.05ار)الفروق 
دير  ــلتق  لائقـالعت  ـللح    .17الاصدار    SPSS  الإحصائي

 ستعمالبا  (الرماد-الدهن-البروتين-الرطوبة)  وناتـالمك
بينما حسبت    . AOAC(3ي )ف  المذكورةالطرائق القياسية  

 (. 1)الاسود  حسب طريقةالكربوهيدرات 
الأسماك   الش    ستعمالباط بخت  وأجريت طريقة  ي 

الخبرة   ذوي  من  محكمين  قبل  من  الحسية  الاختبارات 
في كلية الزراعة في  والاختصاص في قسم علوم الأغذية  

 الحسي. التقييمووفقا لاستمارة جامعة البصرة 
                                                

 استمارة التقييم 

                    
 .لعلائق المستخدمة في التجربةل المواد الاولية نسب مكونات يوضح(: 1جدول )

 
 
 

 المناقشة  و النتائج 
جدول   والهيل    2يبين  الحلوة  للحبة  الكيميائي  )التركيب  والدهن  20حسب  البروتين  نسبة  ان  يلاحظ  حيث   )

 القبول العام  الطعم  النكهة المعاملة
    
    

 (Cالعليقة ) (Bالعليقة ) (Aالعليقة ) المادة العلفية 
 30 30 30 مسحوق سمك 

 25 25 25 ق فول الصويا مسحو
 15 15 15 ذرة صفراء

 15 15 20 حنطة
 5 5 10 شعير
 - 10 - هيل

 10 - - حبة حلوة 
 100 100 100 المجموع
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وهيدرات والالياف اعلى  ة بينما الكارباعلى في الحبة الحلو 

الهيل. لماء   في  البيئية  العوامل  بعض  قيم  تراوحت 

أحواض التجربة إذ بلغت معدلات درجة حرارة الماء بين  

الأوكسجين     22.3  -20.8 تركيز  معدلات  اما   ، °م 

ملغم/لتر ، بينما كانت معدلات الملوحة بين     8.1الذائب  

بلغ  %   0.61  -0.58 حين  في  الأس  ،  معدل 

 .   7.5الهيدروجيني  

 

 . ب الكيميائي للحبة الحلوة والهيلالتركي يوضح :(2) جدول

 المادة 
 البروتين

)%( 

 الدهن

 )%( 

 الكاربوهيدرات 

)%( 

 الالياف 

 )%( 

 الطاقة  

 )كيلوسعرة( 

 337 14.60 50.02 15.90 17.60 الحبة الحلوة 

 311 28.00 54.54 6.70 10.76 الهيل 

 

الجدو  ) يوضح  لعلائق 3ل  الفعلي  الكيميائي  التركيب   )

لحد    البروتين والرمادنسب    ان التجربة   والرطوبة متقاربة 

وكان     Bفي حين ارتفع المحتوى الدهني في العليقة    ما

العليقتين  5.69 في  عليه  عما   %A    وC  بلغتا  اذ 

 % على التوالي بينما كانت نسبة 3.61% و3.10

 

  52.32(   A، B ،C )  ثةفي العلائق الثلا  الكربوهيدرات

و و%49.54  التوالي. %52.27  على  اضافة    %  ان 

تركيبها   على  معنويا  يؤثر  لم  العليقة  في  المنكهة  المواد 

الكيميائي بسبب ان محتوى هذه المواد متقارب مع المواد  

 .(9)التي استبدلت وهي الحنطة والشعير

 .ةلعلائق التجرب الفعليالتركيب الكيميائي  يوضح :(3جدول )

        
 
الكارب    لعلائق  الحلوة  والحبة  الهيل  اضافة  ان  وجد 

( في الزيادة  P<0.05فروقات معنوية )الى  الشائع ادت  
للاسماك   حينالوزنية  معنوية    في  فروقات  تظهر  لم 

(P>0.05  النسبي مع النمو والنمو  ( في كل من معدل 

 ( Cالعليقة ) ( Bالعليقة ) ( Aالعليقة ) المكونات 
 0.26±   7.25 0.01± 7.54 0.04±   7.81 الرطــوبــة
 0.11±  30.10 0.08±  30.60 0.06±  30.50 البروتـــين
 0.05± 3.61 0.02± 5.69 0.001± 3.10 الـــدهــــن
 0.03± 6.77 0.10± 6.63 0.19± 6.27 الـــرمــــاد

 0.02± 52.27 0.06± 49.54 0.10±52.32   الكربوهيدرات 
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اعلى للاس القيم كانت  المغذاة  ان  الهيل  على  ماك  عليقة 
قد يعود ذلك  و   ،(4)جدول  مقارنة مع عليقة الحبة الحلوة  

الاضافات  لزيادة تلك  بسبب  الغذاء   واستعملت   تناول 
الهيل   نبات  المواد    كإضافةبذور  من  العديد  في  غذائية 

وكان لها تاثيرات ايجابية سواء على تناول الغذاء وزيادة 
ضم واغراض اخرى لها علاقة  الشهية او كمادة محفزة لله

   .(4; 18)  بالناحية الصحية
الحبة    تاثير   .Bayramet al   (5)وجدكما        اضافة 
الغذائي    الحلوة التحويل  ومعدل  الغذاء  استهلاك  على 

  .علائق حاوية على الحبة الحلوة على يتللطيور التي غذ
يظهر من نتائج التقييم الحسي للاسماك ان اضافة الهيل  

النكهة الى  ادى  للعليقة   مثل  الحسية  الصفات  تحسن 

والطعم والقبول العام مقارنة مع عليقة السيطرة بينما كان 
وضح   اقل.  الحلوة  الحبة  ان  Al – Kassie  (2تاثير   )

% كان له تاثير على نمو 1الحبة الحلوة بنسبة    استعمال
( تاثير على نسبة الدهن في  7) Eltaziالدواجن كما وجد

عليقة تحتوي على الحبة الحلوة مما   على  الدواجن المغذاة 
يؤثر على نكهة اللحم.تعتبر صفات التقييم الحسي طريقة 

 سريعة ومعتمدة لتقييم جودة الاسماك.
امكانية   الى  الحالية  الدراسة  نتائج  بعض    ستعمالاتشير 

الحسية   المواصفات  لتحسين  المنكهة  الغذائية  الاضافات 
الاسماك   تغذية  عند  خاصة  من للاسماك  بدلا  عليها 

 اثناء عملية الطبخ.  استعمالها

               
 .التجربة ) المعدل ± الانحراف المعياري( مدةالمعايير الحياتية خلال  يوضح (:4جدول )                  

 
 معدل النمو النسبي  معدل النمو الزيادة الوزنية المعاملة
A 4.99a 

±0.07 
0.19a 
±0.01 

14.26a 
±0.16 

B 5.59b 
±0.21 

0.21a 
±0.01 

15.24a 
±0.70 

C 5.23c 
±0.10 

0.19a 
±0.01 

14.37a 
0.06 

 . ( P<0.05)* تشير الاحرف المختلفة على وجود فروقات معنوية عند                        
 

 .استمارة التقييم الحسي للأسماك بعد انتهاء التجربةنتائج يوضح  (:5جدول )                  
 
 
 
 
 

 :المصادر
)  ،الأسود  -1 بشير  وتكنولوجي2000ماجد  علم  العالي  .اللحوما  (.  التعليم  مؤسسة   وزارة  العلمي،  والبحث 

 القبول العام  الطعم  النكهة ملةالمعا
A  متوسط  متوسط  متوسط 
B مقبول جدا مقبولة جدا مقبولة جدا 
C  مقبول  مقبولة متوسطة 
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Abstract: Dietary additives were used as flavoring  to the diets of fish and examine  their 

effects on the sensory properties (taste, flavor and overall acceptability) for young common 

carp Cyprinus carpio L. after cooking (Grill). Sensory tests were conducted by the arbitrators 

of experienced and competent in the Department of  Food Science and  accordance with a 

sensory evaluation form. The average fish weight was 45.40 ± 0.1403 g . Cardamom powder 

(B) and Anise (C) were used as additives to the diets while (A) represent control diet. Fish 

were fed by 1.5 % of body weight at a rate of one meal day for two months. It was found that 

the addition of flavoring substances did not significantly affect the chemical composition of 

the diet. Also, the addition of cardamom and Anise led to significant differences (P <0.05) in 

weight gain of the fish. The current study showed that the fish fed on the diet B (cardamom) 

superior in terms of taste and flavor in comparison with diet C (Anise).              

Key words: Qualities, Additives, Significantly, Weight increase, Diet, Fish. 


