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إضافة الببتيدات المحضرة من مخلفات الروبيان المنقاة بالترشيح الهلامي   تأثير
  في اقراص لحم البقر المخزن بالتبريد

 حميد جابر الموسوي     ام البشر و عالية زيارة هاشم الحلفي

 ، البصرة، العراق جامعة البصرة، كلية الزراعة، قسم علوم الاغذية

 

اجررر   Pepsinو Alcalaseحضررر مللللرررو يررر مر رو مررو مرلبررا  الر ميرران يايررلع ا  ا ز  رر  : المستتتخل 
له ررا ع ليررة البصررر ياللرفرري  البررات  مررم اجر ررة ع ليرررة الل ميررة ياللرفرري  الهبمرر   مررم اللصررو  علرر   رمرر  ق رررم 

, اخلبررر  البعاليررة ال ضرراسة ل  سرراة Pepsin مرربق ق ررم لببلررراا  ملللررر   ررز م Alcalaseلببلرراا  ملللررر   ررز م 
لج ي  الق م ال امجة  قا اظهر  يبلراا  الق ة الا ل   الثا ية مو كر   ز م فعالية مضاسة ل  ساة اعل  يال قار رة 

مرامرر Pepsin  رة الثا يرة ز رز ممر  الق رم الاخررق  قرا اخلبرر مامررترا اللثبيهر  مجراي البدلر را  قرا كران لببلرراا  الق
لر  اقررا   مقار ة يالق م الاخرق ,اضيبة يبلراا  ق لر  كرب الا رز  رو  Escherichia coli مثبيه  مجاي يدلر ا

ايام مم خبلهرا 10م ل اة 4±1,خز ة ياللبر ا يارجة حرارة 1-غم للم  100ملغم.100 50الللم ال بر م يلركرز و  
را  الللررم ال بررر م ال عامررر يبلررراا  ق لرر  از ررز  رو   لرروحي ان الا ربررا  فرر  مرريم ملايعررة مرريم البرر كسرررا لاقرر

كرران ا ثررر  ضرروحا مقار ررة  Alcalaseالبرر كسرررا لاقرررا  الللررم ال بررر م ال عاملررة يبلررراا  الق ررة الثا يررة ز ررز م 
لعرراس اليلرر  للبدلر ررا  قررا حصررر ا ربررا  فرر  ا Pepsinيبلررراا  الق ررة ا  لرر  لرر ب  از ررز م  مبلررراا  ق لرر    ررز م 

   50يلركرررز  Pepsin مدلر را القولرون اليليرة  البدلر را ال لبررة للبرر سة ع را ال عاملرة يبلررراا  الق رة الثا يرة ز رز م 
 . عل  اللوال  1-غم للم100ملغم  100

 .حبي اقرا  الللم ,اللرفي  تبم   ,الل مية    ,: الببلراا   دالةالكلمات ال

  المقدمة

معرررررررا مق يرررررررة اللرفررررررري  الهبمررررررر   ساة فعالرررررررة لبصرررررررر 
الببلررررراا   م قرلهررررا  اللرررر  مقرررروم علرررر   يررررا  اللجررررم 
الجزتررر   ك ميرررون البر مر رررا   الببلرررراا  كا  الررررو ن 
الجزتررر  اليبررررر غررررر قررراسرة علررر  الا ل رررار  ال رررر ر 
عبرررررررر ال سرررررررام الهبمررررررر  فررررررر  حررررررررو ان  الببلرررررررراا  

م  قصراهتا الصغرري ماخر عبر ال سام الهبم  مرم ترل
 لرر  خرراره الهرربم,  موجررا الببلررراا  م ربضررة الررو ن 
الجزتر  فر  الغررذان ضر و خلري  معقررا مرو السرردر ا  

 ا مرربو  ا ح ررا  العضررو ة  ا ح ررا  الامر يررة 
اللرررة م ررا جعررر فصررلها مررو الغررذان ع ليررة  رر بة ، 
 لرررررررذلل مسرررررررلع ر وراتررررررر  الير موموكرا يرررررررا  وراتررررررر  

مرررررو الارايرررررا  اللررررر  . فالعاترررررا [9]اللرفررررري  البرررررات  
 جر ررة علرر  الببلررراا  ركررز  علرر  فعاليررة الببلررراا  
ال ضررررراسة ل  سررررراة ال عز لرررررة مرررررو مصررررراسر غذاتيرررررة 

يررو   سرايرة العبقرة ها م ريص  هامل وعة  عل  عزل
 الرصررراتل الوظي يرررة  لا  ن ت الرررل القلررررر  هرررامركرب
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ماتو معر ف عو ايلع الها ف  اللهبيقرا  الغذاتيرة, 
 سرراة امررار غرررر مرغومررة فرر  الغررذان اك م ررلع عررو ا 

مسررررهم فرررر  مرررراتور  يهررررة الهعررررام  اللسررررب  ي رللرررر  
ا مرررا  لررذا مسررلع ر مضرراسا  ا  سرراة الصرر ا ية 
ف  الغذان ك  مسهم ف  اللباظ عل  الجوسة اللسرية 
للغذان  إوالة الع ر الرز   عو ور   م ر  اللرز , , 
 لا  ن ايرررررلع الها قرررررا يدرررررون ملرررررا سا يسرررررب  امارترررررا 

  ليجررة لررذلل فرران ت الررل ر بررة  6]]ضررارة لس سرران ال
فر  ايرلع ا  مضرراسا  ا  سراة الهبي يررة ل را م لليررة 
مررررررو فعاليرررررررة مضررررررراسة ل  سرررررراة مقار رررررررة ي ضررررررراسا  
ا  سررررراة الصررررر ا ية  رم رررررا ميرررررون  علررررر   مرررررو س ن 
ال ررررررراور الصررررررلية ال رمبهررررررة ي ضرررررراسا  ا  سرررررراة 

ة الص ا ية فقا مم عز  العاتا مرو الببلرراا  ال ضراس
ل  سررراة مرررو مصررراسر مرللبرررة, فالببلرررراا  ال ضررراسة 
ل  سررررراة م للرررررل    ررررراً جز كيررررراً  اوكررررراً  مركربررررراً مايلررررراً 
 فعاليرررة عاليرررة  يرررهلة الاملصرررا  فررر  ا معررران مرررو 

. ك رررا م رررروعة [11]س ن  ن مسرررب  مرررراور  رررلية 
مصرراسر الببلررراا  ال رررضاسة لل يدر مررا  م هررا ماترررو 

 16]]يرران ال جهر ررة  برام     حررروا      مصراري ازح
 رو  مرو الببلرراا  ال ضراسة  500. فه الل   ثر مو  

لل يدر ما  الل  عزلة مو ماق  اير  مرو اليات را  
. لذا تافة الاراية ال  ملايعة مامرر اضافة [8]اللية

الببلررراا  ال  قرراة علرر  الصرربا  اليي ياتيررة  البدلرر ررة 
 .لاقرا  الللم البقر  ال بر م

   وطرائق العمل المواد 

ق ور ال للية    ج عة  السوق  مو  الر ميان  ره ية 
لع لية  ما و اً  يو به ا  امجاً  البصرة  ملافظة  ف  
يغسلها   ال رلبا   ,  قا  ظبة  الر ميان  م ظيف 
الهوات   اليهرمات   البرن  ف   الجار   جببة  يال ان 

حرارة   سرجة  ال سل ر40عل   اللقلر   م   مم  م   ,
اليهرماتية  يال هل ة  الجافة  ال رلبا   ملل  ول ة 

يايلع ا    يالهدسان  م ها  الاتو   غرملة      ر 
البول    مو  عبوا   ف   حبظة  السوكسلرة  جها  

 . للرو الايلع ا  م±18املرو يارجة 

   اللحم البقري  

ال زا  ع  الها ه  البقر   الللم  الاتو ف     هايلع ر 
فراه  مم  الذ   الللم  اقرا   الايواق  ع ر  مو  ة 

 . ال للية ف  ملافظة البصرة

 الانزيمات 

از ز  ان    Pepsin]    [Alcalaseايلع ر 
ف  ملضرر    Sigma-aldrachال جهزان مو فركة  

لع ر  رال لللل ال ثل   الظر ف  ملة  البر مر ررو  و 
حرارة   سرجة  مو  ا ز م  م  رقم    50   37 ر 

 ليب الا ز  رو عل  اللوال .  8   2 ترار جر   

  ضير المتحللين البروتينيينتح

لللضرر   [12]    [10] امبعة الهر قة الل  ككرتا  
ا  لية  ال اسة  ي زه  .  كلل  البر مر ررو  ال للللرو 

ال ان ال قهر ي سبة 1-  ن.حجم    1:5ال لضرة م  

سميقة لغر  اللجا   , عا     2-3 قا خلهة ل اة  
لع ر كر   ز م  ال بتم  الرقم  الهرار جر    ل   الرقم 
الصوستوم  حامض  ترار كسرا  يايلع ا  

ا ع لية  ح ام  الهرار كلور ل    جر ة  ف   للللر 
مات  مثبة عل  الارجة اللرار ة ال بت ة لع ر كر  
ال هلومة   اللرار ة  الارجة  الو و   ل     ز م  ع ا 

ي سبة   از ز م  العر ة    0.1 ضيف  مو   ن   %
ال قهر  ال ان  مو  قلرلة  يد ية  خلهة  يعا  مار جيا 
مراعاة   م   ياعا   خ    ل اة  اللللر  ايل ر 
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ماة  خرق  ملاي مو  كر  الللر ل  اللللر  سرجة  عة 
فعالية  مبهة  اللللر  ماة  ا لهان  ياعة  معا   ص  

حرارة يارجة  ل اة   90از ز  ا   مم 10 م  سقات  
يسرعة   ال ركز   ال بذ  .سميقة  5000اجر    1-س رة 

  مم ج   الراف . 

 الفصل بالترشيح الفائق    

عبر   ال لضر و  البر مر ررو  ال للللرو  راف   مرر 
 5  [MWCO]   حجم مسام غ ية اللرفي  البات  م

يايلع ا   ال بصو   ركز  الراف    رلوساللون  ج   
 خزن للرو     جبا     م 40ال برر الا ار يارجة حرارة  

   .الايلع ا 

         التنقية بكروموتوكرافيا الترشيح الهلامي
 تحضيرالهلام وتعبئة العمود

السيباسك     تبم  يلعلر     Sephadex G25حضر 
السيباسك  ف   56 مر مو مان    250غم مو حبربا  

ال جهزة    ال ركة  للعلي ا     Pharmaciaمقهر  فقا 
حرارة   يارجة  مات   ح ام  ف   الرلي   يرو   م90 قا 

يرس َّ ممََّّ  ياعة  الرلي    ضيف  ليه    ؘل اة 
0.02 %Sodium azide     ازحيان ل      و 

ال جهر ة مم  جر ة ع لية   الة الغا ا      الهبم 
يم مم  جر ة   2.5 ×75الع وس الذ  مبلغ  يعاسة  ف   

الهبم   حجم  ي قاارمبمة  مثا   ال قهر  يال ان  ال وا  ة 
   .]15[  -1ياعة مر.   60ف  الع وس ي عا  جر ان

  تنقية الببتيدات بالترشيح الهلامي

مو ال لللر ال جبا عل  ع وس    1-ملغم.مر100مرر  
مر  2السيباسك  الذ  حضر يالرهوة  السايقة ج    

ال هياف   الاملصا ية يلها   ا بومة  قرانة  ف  كر 
ع ا وو  موج     Spectrophotometerالضوت   

يال برر   280 ا جزان  ركز    ا ومرلر  ج عة 
م °40يارجة حرارة    Rotary evaporationالا ار  

جبا   اخلبر  لب ساة  ف  مم  ال ضاسة  عالرلها 
ايلع مم  للبدلر ا   اقرا    ال ثبهة  حبي   ف    لة 

 . الللم ال بر م

 تحضير اقراص اللحم المفروم 

حضر   قرا  الللم يعا فرم الللم ي ا  ة كهرماتية 
مم معمي ها يال ان اللار مم  ضيف  ليه الاتو ي سبة 

اللجا    10 مم قسم  ل   %  فرم مرة  خرق لغر  
 . مبق معامب  ي درر و

ا  ل   يا ن  ضافة  :  ال عاملة  الضايهة  العر ة 
الثا ية:   ال عاملة   ضافة يبلراا  ملللر   -الببلراا  

-   1-غم للم100ملغم.  50يلركرز  Alcalaseز م  ا 
ا ز م   ملللر  يبلراا     Pepsin  ضافة 

   .غم للم-1001ملغم .50يلركرز

الثالثة: ا ز م   ال عاملة  ملللر  يبلراا    ضافة 
Alcalase    1-غم للم100ملغم.  100يلركرز       

ا ز م  - ملللر  يبلراا   يلركرز    Pepsin  ضافة 
للم100ملغم.  100 ف   ,  1-غم  ا قرا    ضعة 

  يا  مو البول  املرو  غلقة جراا  خز ة ياللبر ا 
 يام  مم ملايعة اللغرر   10م ل اة    1±4يارجة حرارة  

البدل البرر كسرا    عااس  مي ة  لللم  ف   ال لومة  ر ا 
 .  خب  ماة الرزن 

 تقدير قيمة البيروكسيد
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ال عاملة   الللم  البرر كسرا  قرا   ميم  قار  
يالل ل اة ال رز ة   يام    [10   7   4   2    [0بر ا 

   [4]. للعر ة الضايهة  فقا للهر قة ال ذكورة ف  

   الاختبارات البكتيرية

غرام مو  قرا     1 جر ة الاخلبارا  البدلرر ة ياخذ  
مركرز  كر  مو  الببلرا  له  ال ضاف  ال بر م  الللم 

البسرولوج  9  ضيف  ل    الببلون  مللو   مو  مر 
Peptone water    غرام  0.1]ال عقمPeptone     م

ال قهر  100 ال ان  مو  معق ة   [مر  ظر ف   ملة 
لل عامب   الع ر ة  اللرا يف  مو  يلسلة   حضر  

مدرر و  لغاية يواق    ف لة   510- ال رللبة 
 :الاخلبارا  البدلرر ة الام 

 Total bacterial countالعد الكلي للبكتريا  

ف  مقاترالعاس اليل  [5] امبعة الهر قة ال ذكورة ف    
   .Nutrient Agarللبدلر ا يايلع ا  الوي  الزرع   

  بكتريا القولون الكلية عد

  اقار عاس يدلر ا القولون اليل  يهر قة الص  يايلع 
حس  الهر قة    MacConkey Agarالوي  الزرع 

  (5).الوارسة ف  

للبرودة المحبة  البكتريا                    عد 
الغذات    الوي   ف     Nutrient Agarايلع ر 

حض ة   للبر سة  ك  ال لبة  البدلر ا  حساب  عااس 

حرارة   يارجة  اليل     7ا وباق  العاس  م  مم حساب 
ككرتا  الل   الهر قة  حس   للبر سة  ال لبة  للبدلر ا 

[3].   

   :التحليل الاحصائي

الع وات    اللص يم  ال لاتع احصاتيا يايلع ا   حللة 
 Complete Randomized Designاليامر

[CRD]  ض و البر امع الاحصات  الجاتزSPSS 
معا     مع و   فرق  اقر  يايلع ا   ال لاتع   قور ة 
[RLSD]  مع و ة مسلوق  ل ا    [0.05]  ع ا   فقا 

  .[[1ككرة  

 النتائج والمناقشة  

 Alcalaseالتنقية بالترشيح الهلامي لمتحلل انزيم  

للاكسدة   المضادة  الفعالية  تحديد  اختبار  مع 
   والمثبطة للبكتريا للقمم المفصولة

ف    الهبم   اللرفي    مرمسم  [1]ال در  مبرو  لاتع 
البر مر    ال لللر  يبلراا   لل مية  الهبم   اللرفي  
البات   اللرفي   ال بصولة ياغ ية  الر ميان    ل رلبا  

ق م   5 ارم   ظهور  ال لاتع  ا ضلة  اك  كرلوساللون 
 اخلبر  فعالرلها ال ضاسة   Alcalaseل لللر ا ز م  

الا ل    الق ة  اللر وليل  حاس   حامض  لا ساة 
لب ساة  ع ا   ال ضاسة  العالية  يبعالرلها   الثا ية 

كبانة الق م ال ثبهة للبدلر ا فلم يدو لها ا     اخلبار
 . E. coli  مامرر مثبيه  مجاي يدلر ا
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لببتيدات قمم       E.coli مرتسم الفعالية المضادة للاكسدة مع صورة توضح الفعالية المثبطة لبكتريا    [1]شكل  
بانزيم   المحضر  الروبيان  مخلفات  الهلامي   Alcalaseمتحلل  بالترشيح  .  المنقاة 

  Pepsin التنقية بالترشيح الهلامي لمتحلل انزيم  
للاكسدة   المضادة  الفعالية  تحديد  اختبار  مع 

 والمثبطة للبكتريا للقمم المفصولة

ال در  لل مية  2] ]  توض   الهبم   اللرفي   مرمسم 
الر ميان  ل رلبا   البر مر    ال لللر  ق م  يبلراا  

  رلوساللون اك  5 ال بصولة ياغ ية اللرفي  البات  

فعالرلها  اخلبر   ق م  ظهورمبق  ال لاتع  مو  لوحي 
الق ة   حاس   اك  اللر وليل  حامض  لا ساة  ال ضاسة 

ل ال ضاسة  العالية  يبعالرلها  ب ساة الا ل   الثا ية 
ال ثبهة  يبعالرلها  الثا ية  الق ة  يبلراا   حاس     ا 

اما الق م الاخرق فلم يدو لها مامرر     E. coliلبدلر ا
 . مثبيه  مجاي البدلر ا

اللحم   لاقراص  والبكتيرية  الكيميائية  الاختبارات 
 المفروم

 رقم البيروكسيد

ال در   الللم    [3]تبرو  البرر كسرا  قرا   ميم 
ا ز م   ق ل   يبلراا   الرها  ال ضاف   ال بر م 

Alcalase     غم  .100ملغم100  50يلركرز و
    4  [2ل اة     م  °  4]±[1ال رز ة ياللبر ا    1-للم
مع و ة  توم  10]  7 فر ق  ال لاتع ظهور  موض    .
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لببتيدات قمم    E.coli مرتسم الفعالية المضادة للاكسدة مع صورة توضح الفعالية المثبطة لبكتريا    [2]شكل  
 المنقاة بالترشيح الهلامي. Pepsinمتحلل مخلفات الروبيان المحضر بانزيم 

[P<0.05]    ق ل لببلراا   البرر كسرا  ميم  يرو 
الزم ية  از ز م اللركرز  ال اة  ،   قا  ياخلبف 

ماس   خب   مار جية  يصورة  البرر كسرا  ميم  ارمبعة 
م   يال قار ة  كان  قر  الارمبا   تذا  الرزن  لا  ن 

فاللركرز    , الضايهة  غم  100ملغم. 50العر ة  
لا ز م    1-للم الثا ية  الق ة    Alcalaseلببلراا  

كان البرر كسرا  مي ة  ف   ا ربا     حاق 
مقار ة يبلراا    1-مرلي دافئ . غم للم  4.12حوال  

مي ة  فيا ة  ياللركرز بسة  ال ضافة  ا  ل   الق ة 
يعا تومرو مو  1-ملي دافئ . كغم 8.76البرر كسرا 

 ان تذي الميم  خذ  يالز اسة اللار جية حل     الرزن.
 1-للم  ملي دافئ. غم  10.34  12.29  لة  ل 

يعا   الا ل   الثا ية  الق ة  مو    10لببلراا    يام 
اللركرز  ل   غم  100ملغم.100الرزن.  ع ا   اسة 

امللية يبلراا  الق ة الثا ية قايلية اعل  ف     1-للم
يلغة   البرر كسرا  مي ة   ملي دافئ  3.41خبض 

مو الرزن, مم حصلة   اسة    للم يعا تومرو  1- غم.
مي ف   ال   مار جية  البرر كسرا   لة    9.48م 

للم  7.86  كغم   . الق ة   1-ملي دافئ  لببلراا  

يعا   تذي   10الا ل   الثا ية  ج ي   خزن  ان  ايام 
الل    الضايهة  العر ة  م   يال قار ة  كا ة  قر  الميم 

للم  30.77يلغة     .  يام  10يعا    1-ملي دافئ. غم 
ا ز م   ق ل   لببلراا   البرر كسرا  ميم   Pepsinاما 

ال در   مو  الثا ية   [4]فربحي  الق ة  يبلراا   ان 
يعا تومرو  ا ربضة  اك  البرر كسرا  مي ة  ف   امر  

  اما مي ة   -1كغم  مرلي دافئ.  6.57مو الرزن للبلغ  
فيا ة   الا ل   الق ة  لببلراا     9.40البرر كسرا 

غم  100ملغم.  50اللركرز  ع ا   1-كغم  مدافئ.  مرل 
م  1-للم اقر  كا ة  الميم  تذي  ان  مي ة  الا  و 

يلغة   الل   الضايهة  للعر ة    16.74البرر كسرا 
الرزن    7   4 معا    1-كغم  مرلي دافئ. مو  ايام 

للصر   مار ج   ي در  البرر كسرا  مي ة  ارمبعة 
    1-كغم  مدافئ.  مرل  7.47  10.16ال 

اللوال ,    1-كغم.  مرلي دافئ  9.44   11.26 عل  
ايام مو الرزن فيا ة مي ة البرر كسرا   10اما يعا  
اللوال     1-كغم  مرلي دافئ.11.36 13.42 عل  

مي ة  كا ة  حرو  ف   الا ز م  ق ل   لببلراا  
 1-مرلي دافئ. غم30.77البرر كسرا للعر ة الضايهة
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يمثل  2]و  Alcalase [1قيم البيروكسيد لأقراص اللحم المفروم المعامل ببتيدات قمتي انزيم  [3]:شكل
 .الاولى والثانية القمة

ال    الثا ية  الق ة  مركرزمبلراا   ع ا   اسة  اما 
للم100ملغم.100 ا رباضا    1-غم  احامة  فقا 

يلغ البرر كسرا  مي ة  ف    مرلي دافئ.   4.36 اضلا 
ف  حرو يلغة مي ة البرر كسرا لببلراا  الق ة   1- غم

مو   1-كغم   مرلي دافئ.  6.11الا ل    تومرو  يعا 
الضايهة  ملقام ماة   يالعر ة  اقر مقار ة  الرزن  ت  
كا ة  البرر كسرا  مي ة  ف   حصلة   اسة    الرزن 

1-كغم  مرلي دافئ.  9.22   10.73

 . Pepsin قيم البيروكسيد لأقراص اللحم المفروم المعامل ببتيدات قمتي انزيم   [4]:شكل 
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الق ة ا  يعا  لببلراا   اللوال     10 ل   الثا ية عل  
م    ال ليجه  امبقة  خزن,  ع ا    ,  [7]ايام  اك  جا ا 

ي ل   ل رات   البرر كسرا  لميم  ملايعلهم 
مو  ال لضرة  الببلراا   لها  الير كرال ضاف 

يا ز م   الر ميان  حصو     Alcalaseمرلبا  
ا ربا  مع و  ف  مي ة البرر كسرا مم ا ساس  ميم  

خ مار جيا  الرزن    10ب   البرر كسرا  مو   يام 
يالعر ة  مقار ة  كا ة  قر  الز اسة  ياللبر ا  لا  ن 

ميم   ف   الز اسة  يب   يدون  الضايهة.  قا 
البرر كسرا عاتاة ال  مركر  ستون الللم    سامها  

ميو و  ف    مؤس   ل   الرزن  الل    م ان 
اما    .[2]البرر كسراا   الالاتهاتاا   اليرلو ا    

البر ميم  ا ربا   الللم  يب   اقرا   ف   ر كسرا 
مو    1-غم للم100ملغم. 100 50ال عاملة يلركرز  

ال ضاسة   العالية  البعالية  ال   يعوس  قا  الببلراا  
 لب ساة الل  م لليها تذي الببلراا .

 

   .ي أقراص اللحم المفروم المخزنة بالتبريدفالعدد الكلي للبكتريا [5]: شكل

 الاختبارات البكتيرية  

 العد الكلي للبكتريا  

اقرا   الع  [5]ل در  اتوض    ف   للبدلر ا  اليل   اس 
ز ز م  الثا ية  الق ة  يبلراا   ال عامر  ال بر م  الللم 

Pepsin    1-غم للم100ملغم.  100     50يلركرز  
ياللبر ا   مرللبة.  قا    ◦ م4± 1ال رز ة  ي اس  م ية 

لوحي مو ال لاتع ان القارة اللثبيهية للببلراا  مزساس  
فر   اظهر   الز اسة  تذي  اللركرز  ان  قا  يز اسة 

ع ا [p˂0.05] مع و ة   للبدلر ا  اليل   العاس    ف  
اللركرز ياخلبف  ياللبر ا  ،  ن  ضافة  الرزن 

يلركرز  ال بر م  الللم  الببلراا   ل   قرا  

للم 100ملغم.50 مثبيهية   1-غم  فعالية   ظهر  
يااية   ف   للبدلر ا  اليل   العاس  ا ربا    س   ل  
الرزن مقار ة يالعر ة الضايهة  ك كان العاس اليل   

الرزن   مو  تومرو  يعا  ميو و   4.81للبدلر ا   حاي 
للم اللار جية    1-ال سلع رة.غم  الز اسة   ايل ر  

يعا   اليل   العاس  ال   7  4ليصر    5.30ايام 
للم ف  حرو   -1غم  و و ال سلع رة. حاة مي 5.88 

الرزن  ماة  ف   هاية  للبدلر ا  اليلية  الاعااس  يلغة 
ال سلع رة6.23 ميو و  للم. حاة  مقار ة 1-غم   ,

الضايهة   ال سلع رة7.46 يالعر ة  ميو و    . حاة 
 للم ع ا  ب  ال اة.  -1غم
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ال    الببلراا   مركرز  ع ا   اسة   ما 
للم100ملغم.100 ال بر م    1-غم  الللم  لاقرا  

ظهر  فعالية مثبيهية  عل   ك ا ربض العاس اليل   
الرزن  ل    مو  تومرو  يعا  ليصر    4.04للبدلر ا 

للم .غم  ال سلع رة  ميو و  يالعر ة   1- حاة  مقار ة 
اليل    العاس  فرها  ميو و   5.92الضايهة   حاي 

غم مو    -1ال سلع رة.  الرزن  ماة   للم  ملقام 
اليل     7ال  3 العاس  ف   و يبة  لوحي   اسة  ايام 

ماة   ال   العاس  10للبدلر ا  ايل ر   اك   ر  ايام 
للم    -1غم. حاة ميو و ال سلع رة  5.43اليل  ال   

اللا ل  الز اسة  اقر مو  الضايهة   ت   العر ة  ف   ة 
 حاة ميو و   7.46الل    ر فرها العاس اليل  ال  

للم  ال سلع رة. م   1-غم  مقارمة  ال ليجة  تذي   , 
اليا  و [13] يبلراا   للامرر  سرايلهم  ع ا 

 الب لوفرر و ف  البعالية ال ضاسة للبدلر ا  ك  جا ا  
ال بر م  الر ز ر  للم  ف   للبدلر ا  اليل   العاس   ن 

ي يلركرزال عامر  ملغم.غم    15اليا  و  الب لوفرر و 
 يام    3م ا ربض يعا  4ال رزن يارجة حرارة    1-للم

   . مو الرزن 

 اعداد بكتريا القولون الكلية 

)توض    اليلية   (6ال در  القولون  يدلر ا  اعااس  ان 
الق ة  يبلراا   ال عامر  ال بر م  الللم  اقرا   ف  

 ملغم .   100   50يلركرز    Pepsinالثا ية ز ز م  
ي اس  م ية   ◦م 4±1ال رز ة ياللبر ا    1-غم للم100

مرللبة.  مر ة ال لاتع ان قايلية الببلراا  ف  مثبي   
اللركرز  قا  يز اسة  ا ساس   اليلية  القولون  يدلر ا 

مع و ا   اليلية (p˂0.05) امر   البدلر ا  اعااس  ف  
اضافة   ال در  ن  مو  . لوحي  ياللبر ا  الرزن  ع ا 

يلركرز الللم   اقرا   ال     .ملغم 50  الببلراا  
للم100 لبدلر ا    1-غم  اليلية  الاعااس  ف   امر 

يلغة   اك  .   3.11القولون  ال سلع رة  ميو و   حاة 
للم تذي    1-غم  الرزن   لا  ن  مو  تومرو  يعا 

العر ة  ف   البدلر ا  اعااس  مو  كا ة  قر  ا عااس 
يلغة   الل   ميو و   4.51الضايهة   حاة 

 1-للم غم.ال سلع رة

 

 . القولون الكلية في أقراص اللحم المفروم المخزنة بالتبريد اعداد بكتريا [6] شكل
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ال     معا الاعااس  ايام   لة   حاة    3.52ارمعة 
 مز اسة ماة الرزن ال     1-غم للم  ميو و ال سلع رة.

البدلرر ة    10 7 ا عااس  ا ساس   الرزن  مو  ايام 
ال    للصر  مار ج    حاي     4.76   4.08ي در 

 ليو تذي الز اسة كا ة  1-ميو و ال سلع رة .غم للم
ا  ف   اللا لة  الز اسة  مو  ف   اقر  البدلر ا  عااس 

 كا ة البعالية اللثبيهية للببلراا    .العر ة الضايهة
اللركرز   ع ا    1-للمغم  100ملغم.  100 اضلة 
اللركرز   م    للم100  .ملغم  50يال قار ة    1-غم 

اليلية   القولون  يدلر ا  للبلغ  عااس  الضايهة   العر ة 
ال سلع رة   2.48 ميو و  خب     1-للم غم. حاي 

تومرو مو الرزن  ايل ر  الز اسة ف   عااس البدلر ا  
   1-غم للم. حاي عا ال سلع رة 3.41    2.94ال   
الرزن      7 4يعا   ال   ايام مو  الز اسة   لة تذي 

ف   هاية    1- حاي ميو و ال سلع رة. غم للم  4.11
الرزن  لا   ها كا ة  قر مقار ة ياعااس يدلر ا  ماي 

الذ  يلغ   الضايهة  العر ة   حاي    6.02القولون ف  
.غم ال سلع رة  يعا    -1ميو و  مو  10للم  ايام 

   .الرزن 

 اعداد البكتريا المحبة للبرودة 

للبر سة ف     [7]اظهر ال در   ال لبة  البدلر ا  اعااس 
الثا ية   الق ة  ال عامر يبلراا   الللم ال بر م  اقرا  

غم  100 .ملغم  100     50يلركرز    Pepsinز ز م  
ي اس  م ية مرللبة,    ◦م 4±1ال رز ة ياللبر ا    1-للم

مثبي    ف   الببلراا   قايلية  ان  ال لاتع  مو  امض  
اللركرز  قا  يز اسة  ا ساس   للبر سة  ال لبة  البدلر ا 

مع و ا الز اسة  تذي  ف   عااس    [p˂0.05]امر  
الرزن ياخلبف اللركرز    البدلر ا ال لبة للبر سة ع ا

املبكال سلع ر لوحي  فعالية    ،  قا  اللركرز و 

مجاي البدلر ا فاس   ل  مقلرر  عااس البدلر ا   مثبيهية
اللركرز فع ا  الضايهة  يالعر ة   .ملغم50مقار ة 

البدلر ا  100 كا ة  عااس  للم   حاي    3.36غم 
للم .غم  ال سلع رة  البدلر ا   1-ميو و  اعااس   كا ة 

العر ة ال سلع رة   4.48  الضايهة  ف   ميو و     حاي 
 ملقام ماة الرزن   يعا تومرو مو الرزن   1-غم للم

يالز اسة   للبر سة  ال لبة  البدلر ا   خذ   عااس 
يعا للصر  الرزن   ل     7    4اللار جية   مو  ايام 

للم4.23     3.83 ال سلع رة .غم  ميو و    1- حاي 
ال     10 معا   الرزن   لة   حاي    4.78 يام مو 

ال سلع رة للم  .ميو و  ا عااس    1-غم  تذي   لا  ن 
فيا ة   الضايهة   العر ة  م   يال قار ة   ا ة  قر 

. ف  حرو  1-غم للم. حاي ميو و ال سلع رة    5.81
اللركرز   للم100ملغم.  100 ياق  فعالية    1-غم 

ا ربضة  عااس    مثبيهية البدلر ا  ك  مجاي   عل  
فيا ة  الرزن  مو  ا  ل   ا يام  خب   البدلر ا 

ال سلع2.70 ميو و  للم   رة. حاي    4 معا    1-غم 
ايام مو الرزن ا ساس  تذي الاعااس للصر  يعا    7 

ال     10 الرزن  مو  ميو و    4.12ايام   حاي 
 ت   قر يال سبة ال  اللركرز   1-غم للم  ال سلع رة.

للم.100ملغم  50 الل     1-غم  الضايهة   العر ة 
عل    غم    5.81احلو    . ال سلع رة  ميو و   حاي 

.  ن  ضافة    10يعا    1-للم الرزن  مو  ايام 
خبض   ف   ياعا  ال بر م  الللم  الببلراا   قرا  
اعااس البدلر ا ال لومة لللم  قا معوس البعالية ال ثبهة 
ال ل ة   الببلرا م   مباعر  عام  ل   ي در  للببلراا  

ة  السهلية للربيا   ؤمر ف   باكية ا غ ية الرلو  
الرلية   م زق  غ ية  ا   مقوب  يسب   حااق  قا     

  مسرب مدو ا  الرلية    قا مصر  ل   
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Effect of Addition Peptides Prepared from Shrimp by 

Product Purified Using  Gel Filtration in  Beef Patties 

during Cooling  Storage 
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aliazyaraha@gmail.com 

 

Abstract: Preparation two hydrolysates protein from shrimp by products using 

enzymes are Alcalase and Pepsin,itʼs separation by ultrafiltration and purification by 

gel filtration ,  showed four peaks of peptides hydrolysate enzyme Alcalase and three 

peaks for peptides hydrolysate enzyme Pepsin and tested the antioxidation activity, 

the peptides first and the second peak for hydrolysate enzyme alcalase and Pepsin 

showed highest antioxidant activity  compared with other peaks, also tested the 

inhibitory effect  against bacteria the peptides second peak of the enzyme Pepsin 

hydrolysate effect in the bacteria Escherichia coli  compared to another peaks ,then 

addition peptides two peaks to beef patties by two concentration 50 and 100mg.100g 

meat -1, beef patties storage at 1 ±4cْ for 10 dayes treated with peptides two peakes 

enzyme The results showed there is adecrease in peroxide values for beef patties 

treated treated with peptides of the enzyme Alcalase was more cleared compared to 

the peptides of first peak for the same enzyme and peptides two peakes  enzyme 

Pepsin also got a decrease in the total number of bacteria and  total coliform bacteria 

and psychrotrophic bacteria When the treatment second peptides peak of the enzyme 

Pepsin concentration of 50 and 100 mg . 100 g meat -1. 

Key words: peptides, purification, gel filtration, storage beef patties. 

*Part of  Ph. D. Thesis of the first author. 

 


