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� ا����ت ا��������� وا�	���� �
������ ا���
�� ا
	�ء ا���ن�� ا��"�!�ت !  ��
�� ا&%�$ام �'(   
�� ا���در ���� ا���زا��	����
�د   ��  )'ح 
�ـ� أ$�ـ�  ��"� ! �� ا

	
  "���	 ا���)0/ آ
�	 ا�(را
	 وا�.�!�ت   "���	 ا�,
�����	/ آ
�	 ا�(را

  
  ا��+*ـ�

 وا�@�221ات وا�@22��1? و���22<�ت   C=�ام !�22; ا��22:���ت ا�.9ا8�22	 �0227 ����221��      �2256ف ا��را�22	 ا�322 ا�122     
           	22�
��د��م و$��22:� ا�'آ1�E22 وا�=
�E22 !�1اآ�22( �=1
<22	 �����22	 CD6��ه�22 ��22 !�22; ا�A22<�ت ا������8�22	 وا�@A22ا�


1��د�	  �
@� ا�=(ن !�ر"	 $�ارة ا��� ا 	�
�,��H	 ا���@A	 ���H��!	 ا���
  pH ��2 ا�2ـ   ��$L  $�2وث ا�=<�2ض  . �
�? ���2QC     �2	 ����21��     إآ��2 �2�$L أن      . �� ��NO ا�����'ت ��2 ا�2 �5 ا�M��2 ��2 ا�=2(ن              �,26 	2>
 و!�1اآ�1=� )2

1��را �� �5S ��,ـ�ن و$31 $(��ان ، أ�� 
@� MpH<; ا�ـ   
ر6<�
�2  إ��Qـ	 ا�@�1ات وا�@2��1? �
�L2   إ أC@�ء ا�=(ن ا

2	 ا�����2	        �V ز��دة ا��1آ�( !,�U ز��دة ا� ��pH ا�ـ ������! W2
 + C ����21��  (�از ا���آ��2ت ا���
��2ـ	  و����1� �2


� ا�����
	 ا������	  وازداد !��2ور أ�52S ا�=2(ن      pH ��� ارV>6 ا�ـ     )ا�@�1ات وا�@��1?    ���@��  .    32

وL2�� �2Y أن أ
�د��م !�1آ�22(     8,6   و Y7,6��22	 �22'س ا�5��22رو"�@� آ��22?    A2222<�ت ا���� 	��22Q�22 ا@
 �522Sي \��22ر  �3,0 % �22  

آ��22 $�22ث ا�=<�22ض ���1,22 �22'س ا�5��22رو"�@� ا��22 رN22Y ا����وآ22,�� وا�@�221و"�� ا���@�22   , و$(��22ان 

322 ا�221�ا�� 
 �@
  .��Q	 $��:� ا�=
�E وا�'آ1�E إ��رY ?�>6���5 و$�ث ز��دة �� ا���ا�; ا��ه@�	 ا���ة _�
	 ��ة ا�=(ن 

  
  ا��,ـ$�ـ�

�م ا����دة ا��     �
�)` ا�( 	

@��� آ��2? 1,26=�م   إن ا)0 )@� ���
!����	 �� ا���0�1 أن ���د إ�3 ز�� ا�
_�اW8 ���1دة �
�<�ظ 

3 ا�
�N �07 ا�>�1�e وا��=1�� c�d �� أC@�ء ا�@A1�b95� V ا��@��1ت �aن "2(ءا ��2 ا�1.��2ات               

�رة 222(�M	 >�1��222!�e و���222ث 6=��222 ا���ر!�ه��222     A222!�222�6ث و 	222�8����(وآ�رات ا�<�222H1وا� 	222�����رات ا������و!�
               g8�A2=�2 ا�
�ن و�6
0 ا��ه�ن واآ�56�,2 و�6
02 ا���و6�@�2ت، �b925 ا�1.��2ات ه�2 ا��h,2و�	 
�را����Q	 و ا�H6و


�	 وا��,�	 �
�@1` ا�@�8�5 �   ) .2002 , و\�Mون Fanco  (ا�@

2�م     ) pH( ��� ا�س ا�5��رو"�@�  �

�2	 ا�� �D2� E�92ن Y��2س   , �� ا���ا�ـ0 ا���5ـ	 �� ����6 ��2ة ا�=2(ن و�

@5ـ�        	�Qر وا��م وا
�Hء )�

�	 ا��@! W
و�N2O�� �2 ا�!��2ث    , ا�س ا�5��رو"�@� ��� �Qور�� و�� ��5��� ��1

�ن ا�ـ               �� ���@
 c<�ده� أ�� 	��0 إ�3 �1A6 �5أ� ��� `(�Aل ا��1
<� �aن ا�1M'ف ����1 

pH  32ا��1 ا"��? $=� 
�د��م أو ا��Aت ا��>��  ).1995 و\�Mون، Matulis(��; ا��c ��ى إ��Q	 ا��'ح ا���
��c آ<


�ـ�م Y��ـ	 ا����وآ,�� ا��1 ��6 د��' 

3 در"ـ	 ا�k�)1 ا�وآ2,��ي �
�2ه� و������2                � 	�
�و�ـ� ا�A<�ت ا�@
�ا6` ا�آ,�ة , �5ـ� � �� b��lو c���  b�,'آ� ����6 أو��� ��وآ,���إذ �6�ن د��' 

3 آ��	 ا���اد ا��hآ,�ة و!�)e ا�

��7�6��	 ا�و��	 وا       V2� �25@� N,2Y n�6�26 	��:2
�ت و$�ا�; �3 �6
0 ا��ه�ن إ�3 ا������5ات وآ�1���ت وآ�

 0��
��� ا�Sرت !�; ا��را��ت إ�3 أ�c �� أC@�2ء �2:` !�2; ا�2�اع            ) .   2001 و\�Mون،   Beare-Rogers(ا���و6�@�ت  

�)` �aن Y��	 ا����وآ,��     Aا�)pv6(داد ) )Salgado ،ون�M\) 1999 و��$ ��  	21!�C 3�� Y���51 �� أ��ا
� أ�Mى 6
  ).1989 و\�Mون، Nagy(أو 0�6 
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 ��Ch� N �� أآ,�ة ا��ه�ن و

3 ا��Nl �� ذ�a2� E2ن �����c21 ا��2:�دة �pآ2,�ة �2�1�6 
b)�و"� . �6آ ���Bendiet ون�M\1975(  و  ( 	��Qأن ا)) 50 ����1�ن �� ���
ة  ��U ز��2دb ��2 أآC   �,2 "(ء !���

22�م ا���7و�22	 ��22 $22�� أ�22Sر  �
22�م ا���7و�22	 !�1آ�22(   ) 1991( و\�22Mون Mitsamotoا��22ه�ن ��22 ا��
أن ����
22	 ا�

? �� أآ,�ة ا��ه�ن )500(
Y E�!ر�����ن �� $��; ا�
  ."(ء !���

               �2� c21�
�2�م �216ه�ر ��
2�م، ��@�2 ز��2دة ��2ة 2M(ن ا��
2��� ا�@�25	 ��2 ا�H1� 	�5ا�0 ا������ ا��ه� �� ا��
'M                  ر�H 2ا���2ة وا� 	2��2ض ا��ه@�$�ل ا��5�م ا������2و!� و�2 �ط ا��(���2ت ��2 ا��2,�	 ا��21 26,�U ز��2دة �2,�	 ا

�!	 ���5 و�6ه�ر ا�N�H  وان Y��2	 ا�$��2ض ا��ه@�2	               lا��� ��l r8ر ا��وا�H6 3دي إ�h� وه9ا ،	��ا��وا!l n�� ا�� 
��22	 �a22ن ا�$��22ض ا��ه@�22	 ا���22ة ��U22 أن   و���22 22�6�ن, ��22 ا�
�N22  226(داد �226ر���� !(��22دة ��22ة ا�=22(ن   � ا��ا22�8	 ��

 �51�1.2%���16وز �,.  

           ���2H6 �2� �2�5� دورا U2�
�2 �
�2ه� ، 6


��2ت ا�k�)21 ا��1�
إن ا���ا�; ا��ه@�	 ا���ة ا��1 �16�ن �1��	 
    �22�م ا����22	 ا��1=��22ة و�1��22	 ا��1
022 ا�922ي ���22ث �
�22ه�
�!22	  ��22 �@�22�1ت ا�lا��� 	22�ا����7 	ى ا�@�225�ن �22(داد ��221

2�ل ��2ة ا�@2:`               _  U,2$ا���ة �� ا��ه� !��2 ��2ة ��2 ا�@2:` و 	�ض ا��ه@��$�  ، وإن)2002 و\�2Mون،  Fanco(ا

  

��$s ا�ول
  �,01 �� ر���	 ا���",1�� �

 s��
N ا�,6 k�619/8/2007ر� c���Y2008/ 3/10 و  
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  ��ا�H222	 ا�N�)222 ا�'�! 0222
222�م ا����22دة ا����222	 �16�
 و6@1222` 222$�ا�; ده@�222	 $�222ة Lipase�22(  ا��22ه�ن ��222 �@�222�1ت ا�
)Gandemer  ،2002 (        '(دة أ�"���و6�@�ت ��اء آ��? �
� c

�اد ا���و6�@�	 !<�0 ا��(���ت ا����
� 0
و���ث �6

                     02�Y �2� �>�12�25 ا���2ث ��� 	2�@����0 ا�$��2ء ا���2��5	 ، و!�2وره� �D2ن ا�$��2ض اY �� م او !<�0 ا��ازه���
�� ا�
و1M . V22��16(ا��22	 وأ�22:� ازا�22	 ����22�V ا���ر!���22M �22�   022'ل ازا�22	 ����22�V ا��22�� ا�D1آ22,��	 اt ا�$��22ء ا���22��5	

         	2�@����U �(ع ا���� وا���ر!�آ,�0 ��2 ا��2�ا�; ا,! ������2�ر ا��1
02       , ��آ��ت اH6 32

اذ ����2 أن �2�6 د�2�' 
�م �
�د ( ا��1<@� ��� 26(داد   ( NH2-N ) آ��2	 ا�@�21و"�� ا���@�2   ��� ا�Sرت !�; ا��را��ت ا�32 أن )  أ 2000, ا

   ) .2002,  و\�Mون Fanco( �� ا���م ا�و�3 �� ا�@:` NC ��1,6 و�� ���5	 ��ة ا��:�ج c�16 ��ـ� ا��=<�ض 

 وا�@�221ات وا�@�2256C ?22��1ف ا��را�22	 ا�322 ����22ـ	 CD226�� أ�122=�ام !�22; ا��22:���ت ا�.9ا8�22	 �0227 ����221��     
�د��م و!�;    Aت ا��>�����H,2	      و�
� 	2�
�ا���ا�; ا��:��	 !�1اآ�( �=1
<	 �� !�ـ; ا�=g8�A ا������8�2	 وا�@


@� ا�=(ن �� ا��� ا���دي  	�
  .ا���@A	 ���H��!	 ا���

                                

  �ـ�اد ا���ـ/ و.ـ�ا�,ـ-


�2	 12�D!=�ام ��N2 ا�.@A26 N26    N@2�V ا����H,2	 2���H��!	 ا     : )�"�� ا���	�ت وا�12اء ا�����1+ت �
�����1ــ�      ���Lean 

meat �@` ا��22ه�ا�@22, 	��22Qا V22�  ) 	22�

.22? )ا�! 	�، اذ H�6 N226�V22 ا�
�N22 وا�@22,�` ا��22ه@� ا�V22HY 322 )22.��ة  % 22@! 20,
22�ع    � V@A2ا� 	22�!���� 	22��22م آ�5!�8C 	22@آ��! N226 �227م ا�922ي
� �251w�51�NATIONAL c22���رة "��22ة 6A22! ا��22(ج N22C �22و�  

   �Hا� r
) 13( �م  وا�7�م وا��ه� ا���7وم ا�3 ا�
�N و$,U ا����Hـ	 ا���
ــ�	 و,�6  N6�N ا�=
2H	 ا�2ـ3     ا��Q	 ا�1�ا!0 و�
  c22ا����ر� 	22
���� ?
�22S ("22(ء	�22���ا��( ����221�� 	��22Qوا C)22�300 و200 و100  !�1اآN22.
آ.N22 وا��22Q	 ا�@�221ات  /  �

�ن 

32 ا�21ـ�ا��  وا��2Q	 ����21��         "(ء !��2  ) 200 + 500( و   ) 150 + 400(و ) 100 +300(وا�@�1ا�? !�1اآ�(   �
�
C )22�200 !�1آ N22.
22��	 �V22 ا�@�221ات وا�@22��1? !�1آ�22(      /  �� N22.22<�ت    ) 150 + 400(آ��� 	��22Qن وا��
"22(ء !���22

�د��م !�1اآ�(     A2(      % 3.0  و   2.0 و   1.0ا���1آ! E2�1��2; ا�'آ�! V2Hا��� N�

�	 ��l آ��	 �� ا��
، آ�� ا"��? 

�	 �Cم V2HY ا�
�V2� N2 ا����2; وا2Q�<? ا���25 �����2ت ا����H,2	 ا��2Mى 

32 و�W2            ���ة دY��1�� NC ا"��  % 5�
 ?

    	�,@! E�
. و!�����H	 ذا�256 ��12=�ام $��2; ا�'آ1�E2     %  ��5ذآ� ��!�� وا"��? ����
	 ا�Mى !1�D=�ام $��; ا�=
�6? �6�w	 ا�=
�Hت �� )@�و�'ت  Eذ� ��!)animal intestines(
�1��دي �� \ذار ا�ــ3 $(��ان  وM(�? �� ا��� ا

.  

  :ا�%�
�+ت 

2�ع  ) pH meter ( N26 ا����2س !���12�Dل "�25ز      ):pH( 8��1س ا7س ا�5�1$رو2�	    � Pyeunicum   D 2@���2 ا��H��!  
 9MD!5  V2� �5")ا�@��ذج ا���:�ة و� �� Nl 50    2ـ�H�� 02 ��2ء� ,             x�2@�1ا��(�2ـ` ��2 "�25ز ا� V2ـQ2ـ�ه� و�! ( 

Homogenizer)ع��اLAR    V2Y �ـ! D 2@2,�ي ا���� ��C�2	 وذ�E2 ا�12@�دا ا�2ـ3  ا�2���H	      30دY��2	 ���2ة   /  دورة 5000 �
   .)1978( و\�Mون Cullerا��1 ذآ�هـ� 

�0  : ),$=� ر8> ا����وآ��$Y �� رة�  .}1998{  و\�MونN6Richards ا�U,$ ����1 ا����H	 ا��9آ

�د N6  : ا�	%�وB�2 ا�7�	 و),$=� ا��A7ض ا�$ه	�� ا���ة ��  ) ب2000(ا�����1 

3 و�W ا����H	 ا��1 ا�Sر ا���5 ا

  ���11A7ا C11�
�6
�022 ا������22ت ا8�A22$�� و��22O� W22م ا��22�1رب ا����
�22	 ا��,22�H	       : ا�%� N226 ) ��
��22
و!122�D=�ام )  ذات 
1�ى  CRDا��A1�N ا�� �ا�8 ا����0    ,� �@
1��ر د��� ا����1د ا���ى Mا Wت و��H�� 5 ا$�2�1ل   و�6? ا����ر�	 !�� ا��1

�6
�0 ا������ت !1�D=�ام ��Oم 0و0 N6وSAS ) 2001. (    

  

 ا�	%��E وا��	�D8ـ�

�� ��NO ا�����'ت _�
	 ��ة ا�=(ن �V $�وث ار6<�ع �� pH $�وث ا�=<�ض �� ا�ـ ) r:1�)1 �� ا���ول 
02 ��2 �����2ت      , !�; ا�����'ت �� ا� �5 اMd�� �� ا�=(ن     
�د ا�,�U ��2 ذ�E2 إ�32 ا��1�� �Y2;    و�! ��CD26و N2�
 ا�

     E2ذ� U� ا��21ج 2$�ا�;   pHو����2 أن ��2�ن أ$�2 ا�2��ب ا�=<�2ض ا�2ـ       , ا��:���ت �� ا��1ج !�; ا���ا�; ا�26 �1,
    ���1���ا�H	 ا�! 	��:
)Luck ,1998 (            	2�@���آ�� �Y ��2(ى ا�ر6<�2ع ا�32 �2�6ر ا���آ��2ت ا���@�2	 أو ا�����2�V ا
�6
02 ا���و6�@�2ت     U��2Y �2�N ا�س ا�5��2رو"�@� ���N2O ا�����22'ت     ) 0.05(��و�2Yت ��@��2	   آ�L2�� �2 أن ه@�2ك    , !2,


	 ��ة ا�=(ن�_ 	��H,�
� 	>
  .ا��=1

�,��H	 أC@�ء ا�=(ن): 1(ا���ول 
  .CD6�� ا�����'ت ا��=1
<	 �� Y�N ا�س ا�5��رو"�@� �

  ا�����'ت  \ذار ��,�ن أ��ر $(��ان ا����ل

 )ا������	 ( ����
	 ا����ر�	  ع-ن 5.20 ع س 5.00 ص ف 4.90  ر ق 4.65 ط 4.93
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  100 ع- ن 5.18 ك ح 5.70 ع-ن 5.20 ف ع 5.00 ز 5.27

  200  ع-ن 5.15  ل ك 5.50 ع س 5.10 ق ص 4.75 ح 5.12

  300  ع س 5.12 ع-ن 5.20 ف ع 5.00 ت ش 4.40  ط 4.93

 B
��
�%�
!

C 
)

<F

�

/
<F
آ
(

  

  )100+300( ع-ن 5.20 س-م 5.30 ل-ي 5.60 ح-و 5.85 و 5.48

 )150+400( ع-ن 5.15 م ل 5.45 ز-ح 5.80 هـ د 6.15 هـ 5.63
ت  )200+500( س ن 5.25 ل ك 5.55 و هـ 6.00 هـ د 6.15 د 5.73

�ا
%	�
ا

=�
%	�
وا

ت 
)

p
p

m
(

 

  *ا�����
	 ا�����	  د-ب 6.25 ز-ح 5.8 ك-ط 5.65 ع-ن 5.20 د 5.72

  0.1 ن م 5.35  و هـ 6.00 د ج 6.20 د-ب 6.30 ج 5.96

 0.2 ل-ي 5.60 ج ب 6.35 ب 6.40 ب 6.40 ب 6.18
ت  0.3 ي-ح 5.75  ز و 5.95 أ 6.70 أ 6.80 أ 6.30

��
&
�!
ا�

�م
د=
��

 
 
(%

)
  

  %5$��; ا�=
�E  ع س 5.10 ص ف 4.90 ص ف 4.90 ش ر 4.55 ط 4.86

  %5$��; ا�'آ1�E  ق ص 4.80 ر 4.60 ت-ر 4.50 ت 4.35 ي 4.56

  ا����ل ج 5.31 بأ  5.48 أ 5.53 ب 5.42 

1�ى ,� �@
 ���@�� �5@�! ���� e
1=6 � c,>� ت ا��1 6 �1ك �� ا���ف�H��   0.05ا��1

*  200N.
� / ����1�� N.آC ا�� 150+400و��ن ��1ات و���1? 

3 ا�1�
  . "(ء !���

  

  ����221�� 	��22Qأن أ b'22
�? ��22 ر�V22 ا�22ـ  Cو�
�L22 ��22 ا���22ول أ�,226 	22>
 ��522S �22 ��22,�ن pH و!�1اآ�1=� )22

	 ا������	 ، وه9ا �V� W>1 ��أ�Sر ا��c ���ر�	�V ا�����Fiego ون�M\ا�@�1ات وا�@2��1?  ) 2004(  و 	��Qإ �@
، أ�� 

�رة 
��ــ	 ار6<�
� ��  ا�ـ        A! L�
@�pH    	2��
أ�CD26 �2��   ,  !(��دة ا��1آ�( ، و��(ى ذ�E إ�3 ز��دة ا��از ا���آ��ت ا���

� ا�����
	 ا������	 وازداد !��2ور أ�52S ا�=2(ن    ��@pH !��@�1ات وا�@��1? ��رV>6 ا�ـ Cد�` ����1��    ���و��L2 أن  , 

�د��م !�1آ�2(     6.80 و6.70أ

Y 32��2	 �2'س ا�5��2رو"�@� آ��2?      A22<�ت ا���� 	��22Q�2 إ@
��52S �2ي أ��22ر   % 0.3 
�د��م !�1آ�( Aت ا��>��� 	��Qإ �@
���ر�56 ا�����	 % 0.3و$(��ان 

3 ا�1�ا��، و��(ى ز��دة ا�س ا�5��رو"�@� 

           �22��@�� �22�)� b�22$22<�ت و��ا�س ) 0.05(

322 ر��c22 ��22 ا�b�22�6 ا���
�22ي، إذ ا�22Sرت !�22; ا���A22در إ�322 أن ا�<
2222�م ���ر�2222	 �V2222 ا�����
2222	 ا�����2222�	   �
 Zerby ,2004 وMurphy و2003,  و\�2222MونRobbins(ا�5��2222رو"�@� �

�22'ن 

M 322<22; ا�س وا���x22 ���22ث 
@�22 إ��22Q	 $��22:� ا�'آ1�E22 وا�=
�E22، إذ �� ) 2007 و\�22Mون، Chengو
 c�0 إ�(و �� V� `8�1@ا� W>16@�، و�رو"��ا�5Jimenez-Villarreal ون�M\و )2003 (و SheardوTali) 2004.(  

 آ�0A2$ �2 6<�2وت �2Y �2�M 5.53      N'ل أ�5S ا�=(ن آ�ن �� �5S \��ر، إذ !
pH   �2و�
�L أن أ

3 ���ل �
ـ   
322 ����c226  !22�� ا�����22'ت ا��=1
<22	، إذ !
�22 ا�س ا�5�pH�22ا�22ـ 

�22 ���22<�ت % 0.3
@�22 إ��22Q	 ) 6.30(رو"�@� أ�

6
�51 ا�����
	 !�1آ�(   	��H,�
�د��م �A�5 % 0.2ا��@� ��رو"��س ا�5� أ�� أ0Y ���ل ��6.18 ا���دة �<,�5، إذ !
� ا

	 ا��,��H	 !ـ ���� �@
  .4.56$��; ا�'آ1�E إذ !
� % ���5 آ�ن 

    x��� 0�د� �
��رة 
�مرNY ا����وآ,�� �
) r:1�)2 ��2 ا���2ول   , در"	 أو �,1�ى ا�k�)1 ا�وآ,��ي �� ا�
�,��H	 ا��A@�	، إذ �
�L2 $�2وث ز��2دة ��@��2	 ��2 ا�����
2	 ا�����2�	 !(��2دة ��2ة                  
CD6�� ا�=(ن �� رNY ا����وآ,�� �

      NY1.00ا�=(ن ، ��� آ�ن ا�� ����� �
�52 $ /�
� �����1.90آ.�5S �� N \ذار وازداد إ�3   /�S �� N.�2  , (��2ان آ@
و
 !���1اآ�( ا��=1
<	 ��L $�وث ا�=<�2ض ��@2�ي ��2 رN2Y ا����وآ2,�� ���ر�2	 �V2 ا�����
2	 ا�����2�	             Cا�1=�ام ����1��   

 	22
100
�22ا ����N22.
�22 ��@22�ي / ��l �22ض>=��آ��22 $�22ث ز��22دة ��@��22	 ��22 رN22Y , آ.�522S �22� N22 $(��22ان ���22 آ�22ن ا
 آ��	، �� $�� ا�=<; رNY ا����وآ,�� �V2 ز��2دة ا��1اآ�2( ا��1,2=��	        ا����وآ,�� �� أC@�ء ا�=(ن �
�1اآ�( ا��,1=��	     

�ا�H2	   ,  دور ���ل �Q ا�آ,�ة وا�����	 �� ا���C  k�)21 ا�<���1��، ان ا�,�U �� ذ�E ��(ى ا�3 أن �<���1��           ! E2وذ�

�22ة �6@��22ت 2216:�� ا1M(ا��225 أو اآ221,��5$ �
�922ور ا���22ة و    /  	22��
 chelating activities( )Lee(أو ا�<����22	 ا��=

�رة 
��2	 ز��2دة ��@��2	 ��2 رN2Y ا����وآ2,��                      , )1999, و\�MونA2! L$�و�� $��	 ا�1=�ام ا�@�1ات وا�@2� �2�� ?2��1

@�22 ز��22دة ا��1اآ�22( ا��1,22=��	، و��22(ى ذ�E22 إ�322 أن ا�@�221ات وا�@22��1? �22�6 ��22 ا���ا�022   E�922�22ة ا�=22(ن، وآ� 	22
�_


�0 ا�(���ت   3

 �� ا�
�N، و!95ا ���ن �c2 دور ���2ل ��2 ا�k�)21، وLipoxidase      W2>16ا�� ��	 �pآ,�ة وا���<(ة 
      c�0 إ�(و �� V� `8�1@ا�Yetim   ون�M\و )م ) 2006��
�ا ار6<�
� �� رNY ا����وآ,�� �� ا$�ى �@��1ت ا�O�� ��9ا�

�2 �6
�02      ,  أ�5S 6ا��:��	 إ���5 ا�@��1? وا��=(�	 ���ة      ) ا���ور�	(� ��CD6 ات��ا�1. b95� ن� ��2ة 2M(ن �@�2�1ت    ��� ��
�م  �
�د(ا��� �V �6آ�( وا$� أ�:ً� �� ا�@�21ات وا�@a2� ?2��1ن ذ�C          E2و
@� د�` �6آ�( وا$� �� ����1��       ) أ2000, ا

�رة 
��	 إ�3 ا�=<�ض رNY ا����وآ2,�� ���ر�2	 �V2 ا�����
2	 ا�����2�	 آ��2 ازداد رN2Y ا����وآ2,�� ��@���2 اC@�2ء            A! أدى
آ�2( ا��=1
<2	 ��2 ا�<��2<�ت �2�$L ا�=<�2ض ��2 رN2Y ا����وآ2,�� ���ر�2	 �V2 ا�����
2	              و�� $��	 ا�1=�ام ا��1ا   ,ا�=(ن  

آ�� ��L أ�:ً� ز��دة رNY ا����وآ,�� �� !�ا�	 ا�=(ن �� \ذار إ�c21��5� 32 ��2 $(��2ان، و�N2      , ا������	 _�
	 ��ة ا�=(ن  
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�د��م اذ ان    ��� ه@�ك CD6�� واr2Q ��2 6.��2ات رN2Y ا����وآ2,�� !2�� ا��1اآ�2( ا��=1
<2	 ا��1,2=             A22<�ت ا���� �2� 	��
      	��@�� ��l 	ـ��
�رة A! ات��, ا�1.      ��أن ا�12=�ام ا����2:)    E2�1وا�'آ E2�
أدّ إ�32 ا�=<�2ض ��2    % 5!�1آ�2(  ) ا�=

               �2� ��CD21ا� V� �� �$ 31 �!5ً� إ�� ��ا����: ��CD6 ، وآ�ن	����ا�� 	
رNY ا����وآ,�� _�
	 ��ة ا�=(ن ���ر�	 �V ا�����
  .�رNY ا����وآ,�

إذ آ�ن ا����2ل �@=<2:� ��2    , و6��� ا�@8�1` $�وث 6.�� ��@�ي �� ����ت رNY ا����وآ,�� M'ل أ�5S ا�=(ن       
    �

�5S0.89    ���2�� �2 \ذار و!� /             �32 �1,2�ى ��52S �2� c2 $(��2ان وه2

آ.N2 وازداد 2M'ل ا�52Sd ا���1�2	 ��0A2 أ

1.81  ����� �
� /N.ه92ا        , آ N�2Y �2� ل 6<�وت�A$ ا���ول �� r:1� ، إذ      آ��	2>
�2�ت ا�����2'ت ا��=1�� ��2! NY�2ا� 
       ?22.
! 	�
@�22 إ��22Q	 ا�@�221ات وا�@22@! ?22��1, c226���� 322


�22 رN22Y ا����وآ22,�� أ! �22 ��3ْ��22   1.70
�/  c22
����
� N22.آ

)400+150 (    	
�ن 6
c1 ا������
�ن �� ا�@�1ات وا�@2��1?  ) 150 +400("(ء !����
 1.60إذ أ)2�r ا�NY�2   , "(ء !���
 ����� �
�/N.آ        ����1�� 	��Qإ �@
���وآ,�� آ�ن 
� NY0 رYأ�� أ C)�300 !�1آN.
 0.96آ.N2 ، إذ و)02 ا�NY�2 إ�32     / �
����� �
�/N.آ.  

          	2>

�2	 ا��2ه� ��2 ا��@�2�1ت ا�
���2	 ا��=1�� 32

 N��
��25  , ��6 ا�$��ض ا��ه@�	 ا���ة �� اdد�	 ا��8�,	 �

�22 و�M)2	 ا�����2H1ة       
���2 ���22ث �6
02 ا��
�2,���ات ا�C'7�2	 !<�02 ا��2Sh� �2�6 �25@�  ,      N�)22اً 

32 $�2وث ا�k�)21 ا��1

02 ��2�ن         	ا�'���( أو ار6<�ع در"	 ا���ارة �V �����	 ��ء ��6<�2     
�c ا��21ج ا��2�ا�; ا��ه@�2	 ا���2ة وه92ا ا��1$�A2و� 
�د ا�:�ء وا�5�اء"�! �����.  

  


� �����(CD6�� ا�����'ت ا��=1
<	 �� رNY ا����وآ,�� ): 2(ا���ول �/N.آ (	��H,�
  .أC@�ء ا�=(ن �

  ا�����'ت \ذار ��,�ن أ��ر $(��ان ا����ل

  )ا������	(����
	 ا����ر�c س-ل 1.00 ي ط 1.35 و هـ 1.65 ج ب 1.90 ج 1.47

  100 ص ف 0.75 ع-م 0.95  ل ك 1.15 د ج 1.85 هـ 1.17

  200 ص 0.70 ع-ن 0.90 ن-ل 1.05 و هـ 1.65 و 1.07

  300 ق 0.55 ف-س 0.85 ع-م 0.95 ح ز 1.50 ز 0.96

 B
��
�%�
!

C 
)

<F

�

/
<F
آ
(

  

  )100+300( ل ك 1.15 ي ط 1.35 ز و 1.60 د ج 1.85 ج 1.48

 )150+400( ك ي 1.25 ط ح 1.45 و-د 1.70 ب 2.00 ب 1.60
ت  )200+500( س-ل 1.00 هـ-ج 1.75 ج ب 1.90 أ 2.15 أ 1.7

�ا
%	�
ا

=�
%	�
وا

ت
  

)
p

p
m

(
 

  *ا�����
	 ا�����	  س-م 0.97 ع-ن 0.93 ل ك 1.15 هـ-ج 1.75 هـ د 1.20

 0.1 ع-ن 0.93 ن-ل 1.05 ك ي 1.25 هـ-ج 1.80 د 1.25

 0.2 ف-س 0.85 س-ل 1.00 ك ي 1.25 هـ-ج 1.80 هـ د 1.22
ت  0.3 ص-ع 0.80 س-ل 1.00 ك ي 1.25 هـ-ج 1.80 هـ د 1.21

��
&
�!

�=
�د
�
ا� م 

(%
)

  

  %5$��; ا�=
�E  ف-س 0.85 م-ك 1.10  ك ي 1.25 د ج 1.85 د 1.26

  %5$��; ا�'آ1�E  ف-س 0.85 س-ل 1.00 ك ي 1.25 هـ-ج 1.75 هـ د 1.21

  ا����ل د 0.89 ج 1.12 ب 1.33 أ 1.81 

1�ى ,� �@
 ���@�� �5@�! ���� e
1=6 � c,>� ت ا��1 6 �1ك �� ا���ف�H��   0.05ا��1

*  200N.
� / ����1�� N.آC ن ��1ات و�150��1+400و��


3 ا�1�ا��  "(ء !��� ?.  

  

��	 �� �,U ا�$��ض ا��ه@�	 ا���2ة �
����2'ت ا��=1
<2	    ) 3(�� ا�@8�1` �� ا���ول     @�� �Yأن ه@�ك ��و L�
�

@� ا�=(ن   , M'ل ا�=(ن  �5�و���د ��U ذ�E إ�3 و"�د 
'Y	 _�د�2	 !2�� �2,�	 ا��2ه� وآ��2	      , إذ ��$L ز��دة �� �,

  ).1999, ��� وا��1983, _�ه�(ا���ا�; ا��ه@�	 ا���ة 

�رة ��@��22	 ���ر�22	 �V22 ا�����
22	       Cو
@�22 ا�122=�ام ����221��  A22!ا���22ة و 	22��22ض ا��ه@�$�22�$L ا�=<�22ض ا� 
�$L ا�=<�ض هb9 ا�$��ض �V ز��دة ا��1آ�( ا��,1=�م, ا������	� E�9, وآ ����1�إ�3 أن �< Eذ� �� U� وV"�� �Y ا�,

C   5� �1ا� 	��Yء ا����$dا ;�! �� ��CD1�2 ا�12=�ام ا�@�21ات       دوراً �� ا�@
� دور �� �6
0 ا��ه�ن ، و��2 ا��c,2>� ?2Y و
             32

d( ا�ا��1آ �� 	ا���ة و!=�) 	�ض ا��ه@��$��رة 
��	 ز��دة �� اA! L�
�	 أ

32     , وا�@��1? ��,2� ?
إذ و)2


@� ا�����
	 !�1آ�(      	��Y)500+200 (  �
��2Mون   و\Navarroو)02 إ��c2    وW>16 ا�@V� `8�1 ��,  �� $(��ان 1�3.56
�ا ز��دة �� ا�$��2ض ا��ه@�2	 ا���2ة  ���ر�2	 !������
2	 ا�����2�	 !��2 إ��2Q	 ا�@�21ات وا�@2��1? إ�32                  , )1998(O�� إذ

�)` و A2ا�Yetim �22ونM\م  ) 2006( و�22�
22�ا ار6<�
Y �22� �ً22����22Qa! �25	 ا�@22��1? إ�322 أ$�22ى �@�22�1ت ا�O�� ��922ا�
  ).ا���ور�	(
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ا�@�1ات وا�@a� ?��1ن �,��51 ا�=<:? ���ر�2	 �V2 ا�����
2	 ا�����2�	C V�      ،أ�� 
@� ا�1=�ام �(�` �� ����1��      
�	 ا�$��22ض  , و��22 ا��c,22>� ?22Y ازدادت �V22 ز��22دة ��22ة ا�=22(ن ,22; �22>M 322م إ���د�A2222<�ت ا���آ��22 أدى ا�122=�ام �

�د ا�2,�U  ، و��2 %0.3إ�32  % 0.1ا��ه@�	 ا���ة ���ر�	 �V ا�����
	 ا������	 وآ�ن ا��=<�ض أآ�7 !(��دة ا��1آ�( ��     
                 ����21�>� 	�,2@��! b'2
�2 ��1
CD21��! W2�� ��2 ا�آ2,�ة، و
@�2 ا�12=�ام          ��C ذ�E إ�3 ا�=g8�A ا��2 �!5	 ���2 ذآ�2 أ��� 

                   ��CD26 �2� U��2 ��2�ن ا�2,Y، و	�2���ا�� 	
�$L ز��دة �,�	 ا�$��ض ا��ه@�	 ا���ة ���ر�	 !������� ��� E�1ا�'آ ;��$
�)��
�ه�هb9 ا���ا�; ��  @6�n �����	 ا� 	

  .��ت ا���

    

�,��H	 أC@�ء ا�=(ن(%) CD6�� ا�����'ت ا��=1
<	 �� ا�$��ض ا��ه@�	 ا���ة ): 3(ا���ول 
�. 

  ا�����'ت \ذار ��,�ن أ��ر $(��ان ا����ل

 )ا������	(����
	 ا����ر�	  سن  1.58 ل-ي 1.88 زح 2.13 ب 3.14 ج 2.18
  100 ث-ر 0.97 ت-ر 1.05 ف ع 1.33 ج د 2.51 ح ز 1.38

 200 خ-ش 0.92 ث-ر 1.00 ف ع 1.28 و-د 2.36 زح 1.40
  300 ذ خ 0.77 خ-ت 0.87 ش-ق 1.10 ح-و 2.21 ح 1.31

 B
��
�%�
!

C 
)

<F

�

/
<F
آ
(

 

 )100+300( سن  1.58 ن-ل 1.73 ك-ط 1.93 هـد  2.41 هـ 1.91
 )150+400( س-م 1.68 م-ك 1.83 ح ط 2.08 ب 3.09 ج 2.17
ت  )200+500( س-م 1.68 ي-ح 2.03 ح-و 2.21 أ 3.56 ب 2.37

�ا
%	�
ا

=�
%	�
وا

ت 
(p

p
m

)
 

  *ا�����
	 ا�����	 ر-ص 1.13 ص ف 1.30 ع س 1.50  حز 2.16 و 1.52

 0.1 ث-ر 1.00 ر-ف 1.15 ف ع 1.33 ز-هـ 2.28 وز 1.44
 0.2 ث-ر 1.00 رش 1.08 ف ع 1.33 ح-و 2.21 زح 1.40
ت   0.3 ث-ر 0.97 ث-ر 1.00 ت-ر 1.05 م-ي 1.85 د 1.22

��
&
�!

�=
�د
�
ا� م 

(%
)

 

  %5$��; ا�=
�E  ع س 1.50 ك-ط 1.93 ح-و 2.21 هـد  2.43 د 2.02

  %5$��; ا�'آ1�E  ل-ي 1.88 ح-و 2.21 ج 2.66 ب 3.24 أ 2.49

  ا����ل د 1.28 ج 1.46 ب 1.70 أ 2.57 

� �@
 ���@�� �5@�! ���� e
1=6 � c,>� ت ا��1 6 �1ك �� ا���ف�H��1,0.05�ى ا��1   

*  200N.
� / ����1�� N.آC ا�� 150+400و��ن ��1ات و���1? 

3 ا�1�
  . "(ء !���

  

             	:2>=@� �56��ت أ�5S ا�=(ن �� �,U ا�$��ض ا��ه@�	 ا���2ة ���2 آ���2�� ?2��� ��CD1! ��dا W
و$�ل �6
     ?.
32 ���2�M1.28 %     �2�)$ �52S �2� �56'ل �5S \ذار، إذ !

وه92ا  , %2.57إذ !
.2?  , انوازدادت �6ر���� إ�3 أ

�	 ا��
�2	 �26رةً            
A2اد ا��وإ�32 ا�2�1$�ت �6
02 ا��
�2,���ات !<�02 ا��(���2ت ا��=1
<2	 �26رة               , ���د إ�3 ار6<�ع �U,2 ا��2
أّ�� أ

3 ���ل �'$��ض ا��ه@�	 ا���ة �5Sd ا�=(ن ���ن !�� إ��Q	 $��; ا�'آ1�E إ�3 ا��,��H	، إذ !
�      , أ�Mى
2.49 %22
�ن، إذ !
�22  ) 200+500(	 !��22@�1ات وا�@22��1? !@22,�	 �22Yره�  6
�2251 ا������
N22C ا�����
22	 % 2.37"22(ء !���22


��ت �6
0 ا��ه�%2.18ا������	 إذ و)0 إ�3 �
 b��6 ت��  .، و���د ��U ه9ا إ�e�Q 3 هb9 ا���آ

�,��H	 �� ا�����
	 ا������	 �2Y ازدادت ��@     ) 4(�
�L �� ا���ول    
� �@���
2	 ��2ة    أنّ �,�	 ا�@�1و"�� ا�_ �2��
100/ �
.N 32.10إذ آ��?   , ا�=(ن ?�� N�� Nl �� $(��ان، وهb92 ا�(��2دة   100/ �
.N�� Nl 78.95N �� \ذار، وأ)

              U��2 2�6�ن أ�2! �ً:2,Y���2، و�Md�2 ا�2 ���5 ا� 	ة ا�=(ن و!=�)�� 	
�_ 	!�آ��? !,�U ا��=<�ض ا� ��� �� ا��_
�U �2(ع            ا�<�Aل !�; ا�,'�0 ا������	 ا���@�	 ��(��wت     ,�2 !2����� ا���و6�@�2ت، و��2 ا��V2��16 c,2>� ?2Y ��آ��2ت ا

	�@����د , ا���� �� ا���ا�; ا���م) أ2000(إذ ���� أن ��6 وآ�� أ�Sر إ�3 ذ�E ا�
  .د��ً' 

3 �6<� ا�


22	 ��22ة ا�=22(ن ���ر�22	 �C   V22و
@�22 ا�122=�ام ����221�� �_ �22@��� آ�22ن ه@�22ك ا�=<�22Qً� وا�22Qً� ��22 ا�@�221و"�� ا

	 ا������	، و�� ا��c,>� ?Y ازداد ا��=<�2ض �V2 ز��2دة �6آ�2( ����21��                 ا�����C       رة�A2! �2ض>=�� ا��1,2=�م وآ�2ن ا

   �ً��@�� 	��
 ,             ����21�� ��CD26 ��1
02، و�@C          ;2�! �25و���� أن ���ن ا�,�U �� ذ�E ه2
� 	�� ��2 !�2; ا���ا�02 ا��2,
�� �5_� � 0�
�6 3

  .� ��Ch �� �����	 ا��(���ت ا��1 6<�زه�اd$��ء ا��Y��	، إذ ���0 ا�<���1�� 

 E�9ة ا�=(ن وآ�� 	
�_ �@����	 ا�@�1و"�� ا,� �� �ً�Qوا �ً
و�� $��	 ا�1=�ام ا�@�1ات وا�@��1? �
�L ار6<�

@�21ات وا�@2��1? ��2 ز��2دة                          � ��
�رة 
��	 $�وث ار6<�2ع ��@2�ي !�زد��2د ا��1اآ�2( ، و��"V2 ه92ا إ�32 ا�CD21�� ا�2,A!

�م   ا�آ,�ة ��   �
�د(أC@�ء M(ن ا��� �V ا�@�21ات وا�@2��1? �2@
�L ا�=<�2ض �2,�	      Cأ�� 
@� د�` ����1�� , )أ2000, ا
��2ً� !�زد��2د ��2ة ا�=2(ن            @�� 	��د��م   , ا�@�1و"�� ا���@� ���ر�	 !������
	 ا������	، وأ�2:ً� ار6<�2ع ا�@2,A22<�ت ا���و�<

         2
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EFFECT OF USING ADDITIVES ON SOME CHEMICAL AND QUALITY 

PROPERTIES OF  LOCAL  BASTURMA  DURING  STORAGE 
Naska A. Al-Marazany                             Majid  B. Al-Aswad       Salah O. Ahmad 

College of Agric./ Sulaimany Univ.     College of Agric.& Forestry/Mosul Univ,Iraq. 

 

ABSTRACT 
This study was conducted to study the effect of using some food additives like  

ascorbic acid, nitrate and nitrite, sodium phosphate, lactic and acetic acid with different 

concentrations upon some chemical and quality properties of local basturma during storage 

within open climate temperature from march to june. The results of the study revealed that 

the value of pH was decreased in most of the treatments during storage period with 

increase in some treatments at the last month of storage. Treating with vitamin C with 

different concentrations resulted in the decrease of peroxide value, free fatty acids 

(FFA) and amino nitrogen during the storage period and decrease of pH from April till 

June. When nirate and nitrite were used , an increase of pH value, peroxide value, FFA and 

amino nitrogen during the storage were risen. The compact treatment {Vitamin C + nitrate 

and nitrite} increased significantly pH value in comparison with the control. It was found 

that the highest value of pH was 6.7 and 6.8 when sodium phosphate was added in 

concentration of 0.3% during May and June, respectively . The treatment with acetic and 



)            ��
	 زرا
	 ا��ا����    ISSN  1815-316X (         �
 2008) 2(ا���د )  36(ا���

lactic acids resulted in a decrease of pH value, peroxide value and amino – nitrogen and an 

increase in the free fatty acids .                                                                                         
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