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 -انًستخهض:
ٚ ِخٍفبد  Vitis vinifera Lِشوجبد فلاف٠ٛٔٛذ٠خ ِٓ ثـــزٚس طٕفٟ اٌؼٕت شـــذح سٛداء ٚث١ؼبء.  4رـُ اسزخلاص 

ٛاسطخ الا٠ضش إٌفطٟ ـ( ٚث Soxheltػظ١ش اٌؼٕت, ثؼذ رؾط١ُ الاٚاطش اٌىلا٠ىٛس١ذ٠خ ثبسزؼّبي عٙبص سٛوس١ٍذ ) 

(Petroleum ether ػٍٝ دسعخ ؽشاسح )سبػبد   8سبػبد ٠ؼمجٙب اسزخلاص اٌّسؾٛق ثبٌغٙبص ٌّذح 6َْ ٌّٚذح   80 - 60

ٟ ـــــف اٌّشوجبد ( , ٚشخظذ0.5:9.5:90ا١ٌّضبٔٛي : اٌّبء : ؽبِغ اٌخ١ٍه )ٓ ــــــثٛاسطخ خ١ٍؾ ِٓ اٌّز٠جبد اٌّزىْٛ ِ

( فٟ  ثزٚس اٌؼٕت شذح سٛداء ٚالأثٟ  λ (procatechin–ثشٚوبرى١ٓ  -Catechin ٚλ) ثبٔٙب اٌىبرى١ٓ  )اٌضلاس  ّسزخٍظبداٌ

( , Catecholٌسبئذ ف١ٙب اٌىبر١ىٛي )فٟ ثزٚس اٌؼٕت شذح ث١ؼبء أِب ِخٍفبد ػظ١ش اٌؼٕت فبٌّشوت ا Epicatechin)وبرى١ٓ )

ُِ 10ٚؽغُ اٌذلبئك   O.D.Sٚاسزؼًّ ػّٛد فظً ِٓ ٔٛع  HPLC))   رم١ٕخ وشِٚبرٛوشافٟ  اٌسبئً ػبٌٟ الأداء ثٛاسطخ

(Mm( )250* ٍُِ2( ٚاٌطٛس اٌّزؾشن  ٘ٛ اٌج١بربٔٛي : ؽبِغ اٌخ١ٍه : ِبء ٚثٕسجخ )ٍُِػ/ػ ٚثّؼذي سشػخ 374:1:11)

 ٔبٔٛ ١ِزش ٌٍىبشف . 280( اٌّسزؼًّ ٘ٛ Wave lengthَْ , أِب اٌطٛي أٌّٛعٟ ) 30ل١مخ , ٚدسعخ ؽشاسح ًِ/د  1.5عش٠بْ 

 
 

Abstract: 
Four Flavonid  compound  have been extracted from the seeds of two different species of 

grapes named( Shadaa  Sodda and Bedha) and waste of grape juice,  the leaves were hydrolyzed 

to break the glycosides linking of the Flavonid glycosides  by Soxhelt (Petroleum ether) at 

temperatures from 60 to 80 m for a period of 6 hours, followed by extracting the powder to the 

device for 8 hours by a mixture of solvents consisting of methanol: water: acetic acid 

(0.5:9.5:90), and diagnosed in the extracts as Catechin and λ- procatechin in black grape seed, 

and Epicatechin in white grape seed,and Catechol  in the waste of grape juice, using the 

technique chromatographic  liquid high-performance, (HPLC) , used a column separate from the 

type of O.D.S and the volume of minutes 10 mm (Mm) (250 mm x 2 mm) , Mobile phase is 

bytanol: acetic acid: water (374:1:11) h / h , a Flow rote1.5  ml / min, Temperature 30 m, and the 

wave length) the user is 280 nano-meter of the detector. 
 

 -انًمذيت :
 

اٌزٟ رشًّ ِشوجبد ػذ٠ذح ِٕٙب  اٌىٛسسز١ٓ ٚاٌشٚر١ٓ ٚاٌىبرى١ٓ اٌّشوجبد اٌف١ٌٕٛ١ٗ رٛعٗ الا٘زّبَ فٟ اٌسٕٛاد الاخ١شح ٔؾٛ

اٌىج١ش ٌٍفبوٙٗ ٚاٌخؼش اٌغ١ٕخ ثبٌّشوجبد اٌف١ٌٕٛ١خ   ٙلانزسالا اٌّٛعٛدح ثشىً ٚاسغ فٟ اٌفٛاوٗ ٚاٌخؼش,ار ث١ٕذ دساسبد ػذ٠ذح اْ

ِٕٙب أِشاع اٌسشؽبٔبد  اٌزٟ ِٕٙب فلاف٠ٛٔٛذ٠خ ِضً اٌىبرى١ٓ ٚالاثٟ وبرى١ٓ ٠شرجؾ ِغ أخفبع خطش الاطبثخ ثبٌؼذ٠ذ ِٓ الاِشاع

رؾــٛٞ ػٍٝ ِشوجبد اٌفلافـ٠ٛٔٛذاد رّزٍه ٚصـجــذ ثأْ إٌجبربد اٌزـٟ .  (1) ٚ اٌؾسبس١خ ٚالأِشاع اٌزٟ سججٙب الأؽ١بء اٌّغٙش٠خ

ٚالأثــٟ وبرىـــ١ٓ  ( (Catechinرؼذ ثزٚس اٌؼٕت ٚاٌٍت ِظبدس عــ١ذح ٌٍىبرى١ٓ  .(4;5 ; 3 ;   2) خظبئض ِؼبداد أوسذح ل٠ٛخ

(ECِؽب ٚ )غ اٌغبٌـــ١هــGallic acid)) ٚاٌجشٚأضٛس١ب١ٔذ( Proanthocyanid)  بداد ــــٚ ٟ٘ ِٛاد أ١ٌٚخ ِٕبسجخ لإٔزبط ِؼ

ٚ ٠ؾــــٛٞ عٍـــذ اٌؼٕــــت  (. 8ذ)ـــرؼذ ثزٚس اٌؼٕت ِظذس غٕٟ ثبٌىبرى١ٓ ٚالاثٟ وبرى١ٓ ٚاٌجشٚس١ب١ٔ. ( ; 7 6أوسذح غزائ١خ )

ٚرؼزّذ . (9 ِزؼــــذدح اٌف١ٕــــٛي )لاً ػٍـــــٝ ِشوجبد أخـــشٜ ــــــذ فؼـــ)لششح اٌؼٕت( ػٍــــٝ و١ّـبد وج١شح ِــــٓ اٌفلاف٠ٛٔٛ
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أْ رؾ١ًٍ اٌّشوجبد اٌف١ٌٕٛ١خ ٠ىْٛ ػـــبدح ثبسزؼّبي  ,ػضي اٌفلاف٠ٛٔٛذاد ػٍٝ ِظذس اٌّبدح ٚٔٛع اٌفلاف٠ٛٔٛذ اٌّشاد ػضٌٗ  ؽش٠مخ

 Cromatographyوشِٚبرٛوشافٟ اٌطجمخ اٌشل١مخ )   ٚ(Paper Cromatography رم١ٕبد ِخزٍفخ ِٕٙب وشِٚبرٛوشافٟ اٌٛسق ) 

Thin layer أٚ وشِٚبرٛوشافٟ اٌؼّٛد )(Column -Cromatography) ( أٚ وشِٚبرٛوشافٟ  اٌسبئً ػبٌٟ الأداء High-

performance liquid chromatographic  (10ث ٚ. )ٌّزٌه ْ اٌف١ٕٛلاد اٌّٛعٛدح فٟ اٌؼٕت ٌٙب ربص١شاد ثب٠ٌٛٛع١خ وض١شحا ب 

ثبسزؼّبي  ػظ١ش اٌؼٕت  ِٓ ثزٚس اٌؼٕت شذح سٛداء ٚث١ؼبء ِٚخٍفبدإٌّفظٍخ  اٌف١ٌٕٛ١خ ِؼشفخ اٌّشوجبد ٘ذف ٘زا اٌجؾش اٌٝ 

ٌغشع رغ١ٙض ٘زٖ ٌٚٚلاوسذح ,  وّؼبداد ٌلؤؽ١بء اٌّغٙش٠خٌٙب ِٓ ا١ّ٘خ  بٌّ HPLC)وشِٚبرٛوشافٟ  اٌسبئً ػبٌٟ الأداء ) رم١ٕخ

ثٙذف الاسزفبدح ِٓ ِخٍفبد  اٌزظ١ٕغ اٌضساػٟ ٚ ,اػزّبدا ػٍٝ دسعخ ثٍّشرٙباٌّشوجبد ٠زطٍت الاِش فظً ٚرغضئخ ٌٙزٖ اٌّشوجبد 

 اٌّزّضٍخ ثبٌّخٍفبد اٌضساػ١خ ثٛسبؽخ اسزخلاص ٚرشخ١ض ِىٛٔبرٙب اٌفؼبٌخ ثبٌّبء ٚثّز٠جبد ِخزٍفخ .
 

 -انًواد وطشائك انعًم :
 -اننًارج انًستخذيت في انذساست:

 

اٌّسزؾظً ػ١ٍّٙب ِٓ  Vitis vinifera Lّٚ٘ب ػٕت شذح سٛداء ٚث١ؼبء  .Vitis vinfera Lرُ اخز١بس طٕفٟ ِٓ اٌؼٕت

, ِغ 2010    -2009ثسزبْ اٌؼٕت اٌٛالغ فٟ ِؾبفظخ طلاػ اٌذ٠ٓ / لؼبء ثٍذ / اٌسشاعٟ ٌٍؾظٛي ػٍٝ ّٔبرط اٌزغشثخ ٌٍّٛسُ 

فظً اٌجزٚس ػٓ اٌٍت ٚا١ٌٙىً . ار رُ   ِخٍفبد ػظ١ش اٌؼٕت اٌّسزؾظً ػ١ٍٙب ِٓ اؽذ ِؾلاد أػذاد ششثذ  اٌضث١ت / ثغذاد

َْ ٚؽفظذ فٟ ػٍت ِؼزّخ داخً 40 ٌٍّٕٛرع١ٓ , ٚ رُ غسٍٙب ثّبء  اٌؾٕف١خ اٌغبسٞ صُ عففذ ثبٌفشْ اٌىٙشثبئٟ ثذسعخ ؽشاسح  
ِب ِخٍفبد ػظ١ش اٌؼٕت فغسٍذ ثبٌّبء اٌغبسٞ ٌؼذح ِشاد صُ عففذ ثبٌفشْ  َْ ٌؾ١ٓ الاسزؼّبي . 8اٌضلاعخ ثذسعخ ؽشاسح  

. 8َْ ٚؽفظذ فٟ ػٍت ِؼزّخ داخً اٌضلاعخ ثذسعخ ؽشاسح ) 40) ٟ ثذسعخ )اٌىٙشثبئ َْ  ) 
 

 -انًشكباث انمياسيت: 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 -:( Catechol reagent)تحضيش انًحهول انمياسي نهكاتيكول
 ًِ ِبء ِمطش.100 فٟ  Catechol غُ ِٓ اٌىبر١ىٛي 0.1( ٚرٌه ثإراثخ 11) ؽؼش ٚفك اٌطش٠مخ اٌزٟ روش٘ب 

 

 -(:Catechin reagentتحضيش انًحهول انمياسي نهكاتكين ) 
 

%  فٟ دٚسق ؽغّٟ سؼٗ 50ًِ ١ِضبٔٛي رشو١ضٖ 100 (فٟ  ( Catechinغُ ِٓ اٌىبرى١ٓ  0.1( ثإراثخ 12ؽؼش وّب روش )

 (.%50ًِ ثإػبفخ   ا١ٌّضبٔٛي )100ًِ ِٓ اٌّؾٍٛي ٚ أوًّ اٌؾغُ إٌٝ  10ًِ  صُ اخز 100

 ٚ Frulic acid )ه )  ـــــٚ ؽبِغ اٌفشEpicatechin١ٌٚ(-)) ٚؽؼشد اٌّؾب١ًٌ اٌم١بس١خ ٌىً ِٓ الأثٟ وبرى١ٓ ) 

 ( .Pyrogallol( ٚ ثب٠شٚوبٌٛي )  (Rutian( ٚ اٌشٚرProcatecninٓ١ثشٚوبرى١ٓ )
 

 -:HPLCيحهول انطوس انًتحشن انًستعًم في تمنيت انكشوياتوكشافي انسائم عاني الأداء
 

اٌج١ٛربٔٛي ِغ ( ٚرٌه ثّضط 12ؽؼشد اٌّؾب١ًٌ اٌخبطخ ثزمذ٠ش اٌىبرى١ٕبد فٟ اٌجزٚس ِٚخٍفبد ػظ١ش اٌؼٕت وّب ٚسد فٟ )

صُ ٚػؼذ فٟ دٚسق صعبعٟ  374:1:11ثٕسجخ (De ionized ؽبِغ اٌخ١ٍه اٌّشوض ٚ اٌّبء اٌّؼبد رمط١شٖ ٚاٌخبي ِٓ الا٠ٛٔبد)

 .HPLCٌٍزخٍض ِٓ اٌفمبػبد اٌٙٛائ١خ ٚاٌغبصاد. ٌٚزظجؼ عب٘ضح ٌٍؾمٓ فٟ عٙبص  vortexِٚضعذ  ع١ذاً  ثبسزؼّبي اٌّبصط 
 

 طشيمت استخلاص انكاتكيناث
 

رُ اسزخلاص اٌىبرى١ٕبد ِٓ طٕفٟ ثزٚس اٌؼٕت ِٚخٍفبد ػظ١ش اٌؼٕت ٚاسزخذِذ ٌفظً ٚرشخ١ض اٌىبرى١ٕبد فٟ إٌّبرط 

ٚثٛاسطخ الا٠ضش إٌفطٟ  Soxheltغُ ِٓ اٌّسؾٛق اٌّطؾْٛ ٌٍّٕبرط ثغٙبص سٛوس١ٍذ 25ٚرؼّٕذ اسزخلاص  HPLCثغٙبص 

Petroleum ether  سبػبد ٌٍزخٍض ِٓ اٌّٛاد اٌذ١ٕ٘خ , ٠ؼمجٙب اسزخلاص اٌّسؾٛق  6َْ ٌّٚذح   80 - 60ػٍٝ دسعخ ؽشاسح

 ( 0.5:9.5:90سبػبد ثٛاسطخ خ١ٍؾ ِٓ اٌّز٠جبد اٌّزىْٛ ِٓ ا١ٌّضبٔٛي : اٌّبء : ؽبِغ اٌخ١ٍه )  8إٌّضٚع اٌذ٘ٓ ثبٌغٙبص ٌّذح

 اٌّظذس اٌّشوت اٌم١بسٟ اٌزسٍسً

 Fluka(Switzerlandششوخ ) )+(            Catechin-وبرى١ٓ  .1

 Fluka(Switzerlandششوخ ) Epicatechin(-)الأثٟ وبرى١ٓ   .2

 Fluka(Switzerlandششوخ ) Catecholوبر١ىٛي                .3

 Fluka(Switzerlandششوخ ) Frulic acidؽبِغ اٌفش١ٌٚه    .4

 Fluka(Switzerlandششوخ ) Procatecninثشٚوبرى١ٓ        .5

 Fluka(Switzerlandششوخ ) Rutianاٌشٚر١ٓ  .6

 Fluka(Switzerlandششوخ ) Pyrogallolثب٠شٚوبٌٛي          .7
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 ؽفع داخً إٔبء اٌزغف١ف ,اٌّسزخٍض إٌبرظ سشؼ ٚسوض رؾذ اٌزفش٠غ ٚثبٌزبٌٟ رُ اٌؾظٛي ػٍٝ اٌّسزخٍض اٌخبَ ٚاٌزٞ

Disicater  ( 13إٌٝ ؽ١ٓ اسزخذاِٗ ثبٌزشخ١ض.) 
 

 -: HPLC فظم وتشخيض انكاتكيناث في بزوس طنفي انعنب ويخهفاث عظيش انعنب باستخذاو تمنيت كشوياتوكشافي عاني الأداء
 

فٟ  Catechol  ٚاٌىبر١ىٛي Epi Catechin-(-)( ٚالأثٟ وبرى١ٓ Catechin-(+اسزؼٍّذ ٘زٖ اٌطش٠مخ ٌٍىشف ػٓ اٌىبرى١ٓ 

ٍُِ( Mm( )250* ٍُِ2ُِ )10ٚؽغُ اٌذلبئك   O.D.S( , ٚثبسزؼّبي ػّٛد فظً ِٓ ٔٛع 14اٌجزٚس ٚاٌّخٍفبد ٚفك ِب روشٖ )

(ػ/ػ ٚثّؼذي سشػخ عش٠بْ 374:1:11( ٘ٛ اٌج١بربٔٛي : ؽبِغ اٌخ١ٍه : ِبء ٚثٕسجخ )Mobile phaseٚاٌطٛس اٌّزؾشن )

(Flow rote1.5 دل١مخ , ٚدسعخ ؽشاسح/ًِ  )(Temperature) 30 ( ٟأِب اٌطٛي أٌّٛع , َْWave length ٛ٘ ًّاٌّسزؼ )

ًِ ِٓ  1ًِ ِٓ اٌّسزخٍض ٚأػ١ف ٌٗ  1ِب٠ىشٚ ١ٌزش.رُ اٌفؾض ثأخز  LOOP ٛ٘50ٔبٔٛ ١ِزش ٌٍىبشف , ٚؽغُ الإثشح  280

فٟ اٌغٙبص ٚلٛسْ ٚلذ ظٙٛس اٌّشوت )  ِٗب٠ىش١ٌٚزش ِٕ 5 ؽمٓ Vortexاٌطٛس اٌّزؾشن, ٚثؼذ إْ ِضعذ ع١ذاً ثبسزؼّبي اٌّبصط 

Retention Timeِٟغ ٚلذ ظٙٛس اٌّشوت اٌم١بس ) 
 

 اننتائح وانًنالشت:
 -:HPLCانفظم وانتشخيض بوساطت تمنيت كشوياتوكشافي انسائم عاني الأداء 

 

ٓ ــــفٟ ٚعٛد اٌّشوجبد اٌم١بس١خ ِٚ  HPLCػٕذ إعشاء اٌفظً ٚاٌزشخ١ض ثبسزؼّبي وشِٚبرٛوشافٟ اٌسبئً ػبٌٟ الأداء

–ثشٚوبرى١ٓ  -Catechinٚλ ) ذ إْ اٌىبرى١ٓ  )ـــــظ١ش اٌؼٕت  ٚعـــــــخلاي إعشاء اٌزؾ١ًٍ ٌجزٚس طٕفٟ اٌؼٕت ِٚخٍفبد ػ

procatechin)λ 881010شذح سٛداء ٚثٕسجخ ْ اٌسبئذاْ فٟ ِسزخٍض ثزٚس اٌؼٕت (ّ٘ب اٌّشوجب. PPM    ػٍٝ اٌزشر١ت إر

( فٟ وً ِٓ اٌّشوج١ٓ اٌم١بس١١ٓ ِغ ِسزخٍض ثزٚس اٌؼٕت شذح سٛداء .ٚ أِب  Retention timeرشبثٗ ٚلذ الاؽزغبص) ٠لاؽع

٘ٛ اٌّشوت اٌسبئذ ف١ٗ  ٚوبْ رشو١ضٖ فٟ الأّٔٛرط Epicatechin)ِسزخٍض ثزٚس اٌؼٕت شذح ث١ؼبء فمذ ٚعذ ثبْ الأثٟ وبرى١ٓ )

219131ppm   أِب ِخٍفبد ػظ١ش اٌؼٕت ,( فبٌّشوت اٌسبئذ ف١ٙب اٌىبر١ىٛيCatechol ٚثزشو١ض )270381 PPM  اظٙشد ٔزبئظ

ٚلذ ٠ؼٛد ٘زا اٌزفبٚد اٌٝ اٌؼٛاًِ اٌغ١ٕ١خ اٌزٟ رزؾىُ فٟ ٘زٖ الاخزلافبد اٌجؾش رفبٚد إٌّبرط فٟ ِؾزٛا٘ب ِٓ اٌّشوجبد اٌف١ٌٕٛ١خ 

( ٌىً 2د اٌف١ٌٕٛ١خ ٚارفمذ ٘زٖ إٌزبئظ ِغ ِب رٛطٍذ إ١ٌٗ )( رفٛق اٌظٕف شذح سٛداء فٟ ِؾزٛاٖ ِٓ اٌّشوجب1ار ٠ج١ٓ اٌغذٚي ),

ِّٚب رغذس ِلاؽظزٗ  غ١بة ( (Epicatechin( ٚالأثٟ وبرى١ٓ procatechin)  - λ ثشٚوبرى١ٓ -λٚ(Catechin ) ِٓ اٌىبرى١ٓ 

فٟ اٌؼٕت ( فٟ ِسزخٍظبد ثزٚس طٕ(Pyrogallolٚاٌجب٠شٚوبٌٛي  (Frulic acid) ( ٚؽبِغ اٌفش١ٌهRutianاٌشٚر١ٓ )

ؽ١ش ٠لاؽع رطبثك ٚلذ الاؽزغبص فٟ وً ِٓ اٌّشوت (  4)ٚ ( 3( , )2 ((, 1( ٚالأشىبي )1ٚاٌّخٍفبد ٚاٌّزوٛسح فٟ اٌغذٚي )

  ;15( , ٚ ِب رٛطً إ١ٌٗ وً ِٓ )14) اٌّبٌىٟاٌم١بسٟ ٚاٌّشوت اٌّٛعٛد فٟ اٌّسزخٍض . ٚارفمذ ٘زٖ إٌزبئظ ِغ ِب رٛطٍذ إ١ٌٗ 

( فٟ ِسزخٍض ثزٚس اٌؼٕت  (Epicatechin( ٚالأثٟ وبرىCatechinٓ١ٚلذ الاؽزغبص ٌىً ِٓ اٌىبرى١ٓ )ِٓ ؽ١ش )  17 16 ; :

( ار ٌُ ٠زُ اٌىشف ػٓ ٚعٛد اؽذ ِٓ اٌّشوجبد اٌم١بس١خ اٌّخزجشح فٟ ِخٍفبد اٌؼٕت 18فٟ ؽ١ٓ اخزٍفذ إٌزبئظ ِغ ِبرٛطٍذ ا١ٌخ ).

( اٌزٟ اظٙشد 19فٟ ؽ١ٓ وبٔذ إٌزبئظ ِمبسثخ ِغ ِبرٛطٍذ ا١ٌخ  ) . 0.87اٌّؼظٛس ٚاٌّزّضً ثٛعٛد لّخ ثٛلذ أؽزغبص ٚاٌجبٌغ 

ذ ـٌجزٚس طٕفٟ اٌؼٕت ِٚخٍفبد ػظ١ش اٌؼٕت ِٛعٛدح فٟ وً ِٓ اٌّسزخٍظب(IR ) ٔزبئظ اٌزؾ١ًٍ ثبسزؼّبي الأشؼخ رؾذ اٌؾّشاء 

                            ( ٚ اٌجب٠شٚوبٌٛي (Catechol ٛي ىـــــٚ اٌىبر١  (Catechin )ّضٍخ ثبٌىبرى١ٓـــــبد اٌم١بس١خ اٌّزـٚاٌّشوج اٌضلاس

 ( Pyrogallol  ٚاْ ؽضِخ اِزظبص, )سُ 3400
1

اٌّٛعٛدح فٟ ِسزخٍض  C−N−=Sرؼضٜ إٌٝ اٌزشدد الاِزطبؽٟ ٌلآطشح  

سُ 3500ثزٚس اٌؼٕت الأث١غ ٚاٌّخٍفبد ٚفٟ اٌّشوت اٌم١بسٟ اٌىبرى١ٓ , ٚاْ ؽضِخ اِزظبص 
1

رؼضٜ إٌٝ اٌزشدد الاِزطبؽٟ  

 ( .20) فٟ ِسزخٍض ثزٚس اٌؼٕت الأسٛد ٚاٌّشوج١ٓ اٌم١بس١١ٓ اٌىبر١ىٛي ٚ اٌجب٠شٚوبٌٛيCONH2 ٌلآطشح 
 

شذح سٛداء ٚث١ؼبء ِٚخٍفبد ػظ١ش اٌؼٕت  اٌّشوجبد اٌم١بس١خ ِٚشوجبد ِسزخٍظبد ثزٚس اٌؼٕتRT ٚلذ اؽزغبص( 1عذٚي)

 ٚٔست رٛاعذ٘ب.
 

ٔسجخ اٌّشوت فٟ  RTٚلذ الاؽزغبص  اٌّشوجبد د

 (ppmاٌّسزخٍض)

 إٌسجٗ اٌّئ٠ٛٗ%

 ٌٍّشوت فٟ اٌّسزخٍض

1.  Epicatechin 12.97 - - 

2.  Catechin 13.54 - - 

3.  Frulic acid 2.98 - - 

4.  –procatechinλ 13.8 - - 

5.  Rutian 8.55 - - 

6.  Catechol 1.89 - - 

7.  Pyrogallol 1.28 - - 

 %8.81010 881010 13.62 ِسزخٍض ثزٚس اٌؼٕت شذح سٛداء  .8

 %2.19131 219131 12.81 ِسزخٍض ثزٚس اٌؼٕت شذح ث١ؼبء  .9

 %2.70381 270381 1.97 ِخٍفبد ػظ١ش اٌؼٕت  .10
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 catechin  ٚepicatechin    ٚ Catechol ٌٍّشوجبد اٌم١بس١خ  HPLC ( رؾ١ًٍ وشِٚبرٛوشافٟ اٌسبئً ػبٌٟ الأداء1شىً)

 ( ػٍٝ اٌزٛاٌٟ.374:1:11ثبسزؼّبي خ١ٍؾ اٌج١بربٔٛي:ؽبِغ اٌخ١ٍه:ِبء ؽٛساً ِزؾشوبً ثٕسجخ )

ثبسزؼّبي pyrocallol ٚprotocatic acid-λ  ٌٍّشوجبد اٌم١بس١خ  HPLC ( رؾ١ًٍ وشِٚبرٛوشافٟ اٌسبئً ػبٌٟ الأداء2شىً)  

 ( ػٍٝ اٌزٛا374:1:11ٌٟ)خ١ٍؾ اٌج١بربٔٛي:ؽبِغ اٌخ١ٍه:ِبء ؽٛساً ِزؾشوبً ثٕسجخ 
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ثبسزؼّبي خ١ٍؾ  Rutin ٚFerulic acid  ٌٍّشوجبد اٌم١بس١خ  HPLC (  رؾ١ًٍ وشِٚبرٛوشافٟ اٌسبئً ػبٌٟ الأداء3شىً)

 ( ػٍٝ اٌزٛاٌٟ.374:1:11اٌج١بربٔٛي:ؽبِغ اٌخ١ٍه:ِبء ؽٛساً ِزؾشوبً ثٕسجخ )
 

  

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

ٌّسزخٍض ِخٍفبد ػظ١ش اٌؼٕت ثبسزؼّبي خ١ٍؾ اٌج١بربٔٛي:ؽبِغ HPLC وشِٚبرٛوشافٟ اٌسبئً ػبٌٟ الأداء( رؾ١ًٍ 4شىً)

 ( ػٍٝ اٌزٛاٌٟ.374:1:11اٌخ١ٍه:ِبء ؽٛساً ِزؾشوبً ثٕسجخ)
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