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  الخلاصة
درجة تلوث عينات الجبن المحلي بأعداد جراثيم المكورات العنقودية الذهبية وإجراء دراسة  استهدفت التجربة دراسة    

ة الملوثة لعينات من تطبيقية للتسمم الغذائي التجريبي بالذيفانات المعوية المفرزة من جراثيم المكورات العنقودية الذهبي

الجبن المحلي مع تحديد نوعية أملاح الاستحلاب النموذجية ونسبها الملائمة لاستحلاب الجبن الطري المحلي المطبوخ 

حيث جمعت بصورة عشوائية من أسواق خمسة أطراف , وتأثيرها على حمولته الجرثومية المؤثرة في الصحة العامة 

عينة لكل من الموسم  30لجبن الطري المحلي المنتج من قبل الفلاحين والبقالين وبمعدل عينة من ا 60شعبية لمدينة بغداد 

الصيفي من بداية تموز إلى نهاية آب والموسم الشتوي من بداية كانون الأول إلى نهاية كانون الثاني لدراسة حمولتها 

في عينات الجبن (P<0.01) التي تميزت بالارتفاع العالي المعنوية . الجرثومية من جراثيم المكورات العنقودية الذهبية 

 . في والشتوي المحلي للموسم الصي

وقد أثبتت النتائج التأثير القاتل أو المثبط لنشاط الجرثيم بواسطة أملاح الاستحلاب المستخدمة في عملية طبخ الجبن     

 من  (P<0.01)الطري المحلي حيث انخفض معدل العد الجرثومي الكلي في الجبن المطبوخ بفرق عالي المعنوية 

1.2×10
6

10×6.7إلى  
4

من أملاح الاستحلاب مع الجبن الطري المثروم مباشرة قبل % 2.5إضافة وخلط  غم بعد/خلية  

10× 5.1من  (P<0.01)وانخفض معدل أعداد جراثيم المكورات العنقودية الذهبية بفرق عالي المعنوية  . عملية الطبخ
4

 

10×1.8إلى 
2

وتؤكد النتائج بان أفضل , اثيم من أملاح الاستحلاب إلى المرق المغذي لنمو الجر% 2مل بعد إضافة / خلية  

% 10+ الفوسفات المتعدد الثلاثي الصوديوم % 90خلطة لمكونات أملاح الاستحلاب الجبن المحلي هي التي تتكون من 

 .سترات ثلاثي الصوديوم 
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  Introduction    المقدمة
ولمنتجات الحیوان , أصبحت الأمراض المشتركة بین الإنسان والحیوان منتشرة بشكل واسع في مختلف بلدان العالم     

وللجبن الطري المصنع في منازل مربي الحیوانات من الحلیب الخام دورا  تأثیرا مهما في انتقال هذة الأمراض للإنسان 

دید من المسببات المرضیة للإنسان بسبب ارتفاع حمولته الجرثومیة الناتجة عن عدم استخدام المعاملات كبیرا في نقل الع

الحراریة الكافیة للقضاء على الجراثیم المرضیة المتواجدة في الحلیب المعد للتصنیع وكذلك عن التلوث الحاصل بسبب 

لى هذا الأساس وبسبب افتقار مثل هذا الجبن للشروط الصحیة فان الطرق البدائیة المتبعة أثناء الإنتاج والنقل والتداول وع

المعاملات الحراریة الصحیحة وتحدید نوعیة أملاح الاستحلاب النموذجیة ونسبها الملائمة لاستحلاب الجبن الطري 

یة التي لها دور المصنع محلیا ستؤدي إلى القضاء على الجراثیم المرضیة التي تتواجد فیها والى اختزال حمولته الجرثوم

ولتسلیط الضوء على دور تلوث الحلیب بصورة .  (1;2;3;4)كبیر في نوعیتها وإطالة مدة صلاحیة هذا الجبن للاستهلاك 

عامة ومنتجات الجبن المنتجة محلیا بصورة خاصة في وبائیة جراثیم المكورات العنقودیة الذهبیة وعلاقتها بالصحة العامة 

أجریت هذه الدراسة بأتباع تقنیات عزل وتشخیص هذة الجراثیم . م الحقیقي لهذه المشكلة محلیا ولمعرفة الحج. للمستهلك 

  .من منتجات الجبن المحلي على مدى الموسم الصیفي والشتوي 

هي المسبب الأول والرئیسي لالتهاب الضرع في  Staphlococcus aureusإن جراثیم المكورات العنقودیة الذهبیة      

وتتمیز بكونها مقاومة للعلاج بالمضادات الحیویة من خلال قابلیتها على البقاء داخل  Staph. aureus Mastitisالأبقار 

الخلایا الظهاریة محتمیة من تأثیر المضادات الحیویة مما یؤدي إلى تكاثرها بصورة غیر مسیطر علیها ومنتجة كمیة كبیرة 

أو  Food Poisoningراثیم في الجبن بإحداثها حالات التسمم الغذائي تكمن خطورة وجود هذة الج  (5;6)من ذیفان ألفا 

ضمن حدود  Enterotoxinمن خلال نموها وإنتاج الذیفان المعوي  Toxic Shock Syndromeمتلازمة الصدمة السمیًة 

یم بتحملها حیث تتمیز هذة الجرث% 10م ونسبة ملح أقل من  37- 35ودرجة حرارة مثلى لنموها   9-5.1أس هیدروجیني 

وكذلك منافستها الضعیفة مع بقیة الأحیاء المجهریة المتواجدة في المادة الغذائیة لذا فأنها لا تكون سببا  (7) للأملاح 

  . للتسمم الغذائي في حالة وجود جراثیم منافسة
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المادة الغذائیة للاستهلاك إن لتحدید العد الكلي لجراثیم المكورات العنقودیة الذهبیة أهمیة في تحدید مدى صلاحیة     

من جراثیم المكورات العنقودیة الذهبیة لإنتاج ) غم/CFU 105×5لا یقل عن ( البشري حیث یستلزم وجود عدد كبیر منها 

علما بأنه یجب  (8;9)غم من الجبن 100/مایكروغرام 1لإحداث التسمم الغذائي یحدد بـ  كافي مقدار من الذیفان المعوي

 0.4وان جرعة . (10) كغم  70مایكروغرام على اقل تقدیر لحصول التسمم في شخص وزنه  5-3أن یكون هناك 

وإن ما یحصل من حالات التسمم الغذائي بعد استهلاك , كغم من وزن الجسم تسبب أعراض التسمم عادة /مایكروغرام

  . الجبن الطري هو نتیجة تلوثها بذیفانات جراثیم المكورات العنقودیة الذهبیة 

 30حیث تنتج جراثیم المكورات العنقودیة الذهبیة حوالي  Exotoxinوهذة الذیفانات المعویة هي من الذیفانات الخارجیة     

الجراثیم وهي سامة حتى  Virulence Factorیعد بعضها عامل ضراوة  Extracellular proteinsبروتین خارج الخلیة 

 1وان جرعة  (11;12)المسبب للالتهاب  βطم الأنسجة وبیتا المسبب تح αبالجرع الواطئة خصوصا النوعین ألفا

 0.4غم من الغذاء كافیة لإحداث التسمم الغذائي وان جرعة /خلیة بكتیریة107- 106منتجة من / مایكروغرام

ویمتاز هذان الذیفانان بمقاومة المعاملات الحراریة للحلیب . غم تسبب التسمم الغذائي في الإنسان /مایكروغرام

إن حدوث حالة التسمم الغذائي بذیفانات جراثیم المكورات العنقودیة الذهبیة في الجبن . (8;13)) دقیقة 60-30/لغلیانكا(

تقدر بـ  ( L.D. 50 )حیث كانت الجرعة نصف القاتلة . یستلزم أن یكون الذیفان بالقدر الكافي لإحداث التسمم الغذائي 

 0.1كغم وكانت تقدر بـ  3 – 2.5من القردة معدل أوزانها  100ة من كغم من وزن الجسم لمجموع/مایكروغرام  0.9

كغم /مایكروغرام  5بینما كانت تقدر الجرعة بـ  (14)كغم لنفس المجموعة عند إعطائها عن طریق الورید /مایكروغرام 

  . (15)لاعتبارها كافیة لأحداث أعراض التسمم الغذائي كالتقیؤ والإسهال لنفس المجموعة 

خلال تجارب الباحثین العاملین في صناعة الجبن ونتیجة للبحث عن طریقة لحفظ الجبن الجاف وشبه الجاف  من    

عن بعضها البعض أثناء طبخها مما أدى إلى البحث عن مركبات ) ماء و دهن والبروتین(لوحظ انفصال مكونات الجبن 

عام  Habichtاستعمل . انتشار البروتین في المستحلب كیماویة لها القدرة على منع الانفصال إضافة إلى قابلیتها على 

وهي مركبات عضویة ذات ) 16(المعروفة في الوقت الحاضر  Emulsifying saltsقسم من أملاح الاستحلاب  (1934)

جذور أحادیة التكافؤ وموجبة الشحنة وأخرى عدیدة التكافؤ سالبة الشحنة حیث تعمل كعامل مشتت للبروتین وبذلك تساعد 

على إذابتة فضلا عن استحلاب الدهن ولكن وجد إن بعضها غیر مناسب للاستعمال في صناعة الجبن وذلك لأسباب 
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واستعملت في صناعة  1936عام  Joha Emulsifying Saltواعتبارات اقتصادیة ثم وجدت أملاح استحلاب جوها 

ة صناعة كافة أنواع الجبن وتتباین هذة الأملاح نوع من هذة الأملاح لملائم 20وبنجاح كبیر وهناك حوالي ) 17(الجبن 

لخلیط الجبن المستعمل وقدرته في  pHفي قدرة كل منها على إحلال وانتشار البروتین وتأثیره على الأس الهیدروجیني 

 .وقد قسمت إلى أملاح استحلاب حامضیة وقاعدیة ومتعادلة %) 1لمحالیلها بتركیز(مقاومته تغیرات الأس الهیدروجیني 

وتعمل أملاح الاستحلاب على إیقاف فاعلیة الكالسیوم الذي یؤثر في ثبات هلام الجبن وأول خاصیة لملح الاستحلاب 

ولأملاح الاستحلاب القدرة في التأثیر على خواص حفظ .  (18)قدرته على إذابة الكازین من خلال إنتاج سائل متجانس

 . (19)للجراثیم   Staticأو المثبط Cidalا القاتل المنتج من الناحیة البكتریولوجیة من خلال تأثیره

وأملاح أحادي  3Na citrateوتتضمن أملاح الاستحلاب المستخدمة في صناعة الجبن أملاح سترات ثلاثي الصودیوم 

وثلاثي فوسفات خماسي  Na pyrophosphatوالبایروفوسفات الصودیوم  Na monophosphateفوسفات الصودیوم 

وثلاثي میتافوسفات )  hexametaphosphateسداسي میتافوسفات (وملح كراهام  5Na tripolyphosphateالصودیوم 

  .  Na tetraphosphateورباعي میتافوسفات الصودیوم  Na trimetaphosphateالصودیوم 

  

التغیر في الأس النسب المئویة لمكونات اربع خلطات من أملاح الاستحلاب المستخدمة في التجربة ونتائج ) 1(ویبین جدول 

 . (pH)الهیدروجیني 

  ) 1(جدول 

  %مكونات خلطة ملح الاستحلاب 

  )4(خلطة   )3(خلطة   )2(خلطة   )1(خلطة 

Sodium tripolyphosphat 90  90  95  100  

Trisodium citrate  5  10  -  -  

Sodium carbonate 5  -  5  -  

  pH 10.23  10.23  10  9الأس الهیدروجیني 
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  - :Materials&methodsالعمل  المواد وطرائق

 : الفحوص المایكروبایولوجیة  - :أولا 

 Total Bacterial Count ( TBC )العد الجرثومي الكلي  -1

غم من أجزاء مختلفة  11حیث تم اخذ  Standard Plate Count (SPC)أجري بأتباع طریقة العد القیاسي بالأطباق 

م ومزجت  45محلول سترات الصودیوم درجة حرارته %  2مل من  99من عینة الجبن ووضعت في الخلاط أضیف لها 

دقیقة إلى أن تم الحصول على العینة كسائل وأجریت على العینة سلسلة من التخافیف العشریة  5على السرعة العالیة لمدة 

 plateطباق مل من المخفف إلى كل طبق وحضر وسط أكار العد بالأ 0.1مل و1واستعمل طبقین للتخفیف الواحد ونقل 

count agar  ساعة وحسبت أعداد  48/م 32وحضنت الأطباق بدرجة حرارة . وصب في أطباق تخافیف العینة

  . مستعمرات جراثیم المكورات العنقودیة الذهبیة المتكونة

  -:وأهمها ) التفاعلات البایوكمیائیة ( الفحص التأكیدي  -2

1-Coagulase ( + Ve ) 

2-β Haemolysis ( +Ve ) 

  

  -:تأثیر أملاح الاستحلاب على جراثیم المكورات العنقودیة الذهبیة  -:ثانیا 

من  Standard Platinium 1Loopfilأخذت عروة ناقلة قیاسیة واحدة ) 7(بعد تشخیص الجراثیم اعتمادا على 

ا في المرق المغذي وتم زراعته Mannitol Salt Agarمستعمرات الجراثیم النقیة المنماة على أكار المانیتول الملحي 

مل من المرق المغذي المزروع وأجریت التخافیف العشریة المطلوبة 1ساعة بعدها تم اخذ  48/م37وحضنت بدرجة حرارة 

غم من مسحوق  3و 2.5و 2بعدها تم إضافة , مل من المرق  1مع محلول دارئ الفوسفات وحسب عدد الجراثیم في كل 

مل من المرق المزروع ثم حسب عدد الجراثیم بعد 100المستخدمة في التجربة لكل ) 2(أملاح الاستحلاب من الخلطة رقم 

  .إضافة أملاح الاستحلاب باستخدام وسط المانیتول الملحي 
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  - :تأثیر أملاح الاستحلاب على الذیفانات المعویة لجراثیم المكورات العنقودیة الذهبیة  - :ثالثا 

مل ومزج بالحلیب المعد لتصنیع جبن طري مختبریا ثم /خلیة 104×1.9كیز تم إضافة المرق الحاوي على الجراثیم بتر 

وتم تعبئة الخثرة الناتجة في قوالب خاصة ومعقمة ومبطنة بقماش من الململ المعقم ووضعت فوقها . أضیفت المنفحة له 

م واس  37حرارة  من درجة( وتم  توفیر الظروف الملائمة . ساعة  3من وزن الحلیب لمدة %  30-25أثقال بمعدل 

ثم عزلت . المطلوبة لنمو وتكاثر جراثیم المكورات العنقودیة الذهبیة وإفراز الذیفان المعوي )   9.5-4.5هیدروجیني 

مستعمراتها من الجبن الطري المصنوع وتم عمل الفحوصات البایوكمیائیة على المستعمرات المعزولة للتأكد من تلوث الجبن 

  . غم /  CFU 106×2.0ودیة الذهبیة التي وصل العد لها إلى بجراثیم المكورات العنق

بالقطط  I/pغم من هذا الجبن وتم إعطائها إلى قردة التجربة أو عمل مستخلص وحقنها بالخلب  100وأخذت كمیة     

جبن ساعة بعد استهلاك عینة ال 3.30الصغیرة لملاحظة أعراض التسمم الغذائي كالتقیؤ والإسهال والتي ظهرت بعد 

وقد تم الاكتفاء بظهور أعراض التسمم الغذائي كالتقیؤ والإسهال على . الملوثة بجراثیم المكورات العنقودیة الذهبیة 

ساعة بعد استهلاك عینة الجبن الملوثة بجراثیم المكورات  3.30الحیوانات المستخدمة في التجربة والتي ظهرت بعد 

  .ة العنقودیة الذهبیة من قبل حیوانات التجرب

  Results & Discussionالنتائج والمناقشة

  غم من نماذج الجبن المحلي خلال فترة التجربة/ العزل الجرثومي للمكورات العنقودیة الذهبیة ) 2(جدول 

عدد / عدد العینات الكلي  الشهر

  العینات الموجبة

  معدل العد الجرثومي لمستعمرات   %نسبة العزل 

. غم /المكورات العنقودیة الذهبیة

CFU/g  

  104× 2.7  60  15/9  تموز

  104× 3.2  53.3  15/8  آب

  103× 7.5  46.6  15/7  كانون الأول

  103× 6.8  40  15/6  كانون الثاني

  104× 5.1  50  60/30  الكلي
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عدد العینات الموجبة إلى عدد العینات الكلي ونسب العزل ومعدلات العد الكلي لجراثیم المكورات ) 2(تبین نتائج جدول 

ونجد أن نسب المعدل الكلي ) 1و12شهر (والشتوي ) 8و7شهر ( نقودیة الذهبیة في الجبن المحلي للموسمین الصیفي الع

  % .50في هذة المنتجات كان  CFU/gلمعدلات تواجد جراثیم المكورات العنقودیة الذهبیة  

  

  ي محلات المناطق الشعبیةغم ف/  نسب العزل ومعدل العد الجرثومي للمكورات العنقودیة الذهبیة) 3(جدول 

المنطقة 

  الشعبیة

  

  / عدد العینات الكلي

  عدد العینات الموجبة

  للموسم الصیفي

  / عدد العینات الكلي

  عدد العینات الموجبة

  للموسم الشتوي

  / عدد العینات الكلي 

  عدد العینات الموجبة

نسبة 

العزل 

%  

  معدل العد الجرثومي لمستعمرات

. غم /المكورات العنقودیة الذهبیة

CFU/g  

  104× 1.4  34  7/  12 6/3 6/4  الشعلة

  104× 1.8  34  7/  12 6/3 6/4  جمیلة

  103× 3.7  32  4/  12 6/2 6/2  البیاع

  103× 4.2  50  6/  12 6/2 6/4  الحریة

  104× 4.2  50  6/  12 6/3 6/3  أبو غریب

  104× 5.1  50  30/ 60 30/13 30/17  الكـلي

  

عدد العینات الموجبة إلى عدد العینات الكلي ونسب العزل ومعدلات العد الكلي لجراثیم المكورات ) 3(بین نتائج جدول ت

العنقودیة الذهبیة في الجبن المحلي في المناطق الشعبیة التي تم جمع العینات منها للموسمین الصیفي والشتوي ونجد أن 

  % .50في هذة المنتجات كان  CFU/gالمكورات العنقودیة الذهبیة  نسب المعدل الكلي لمعدلات تواجد جراثیم 
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  مقارنة معدلات العد الجرثومي لعینات الجبن الطري المحلي لكل من الموسم الصیفي والشتوي) 4(جدول 

 CFU   الموسم الصیفي  

  ± العد الجرثومي الكلي 

   SEالخطأ القیاسي 

  الموسم الشتوي

 ± العد الجرثومي الكلي 

  SEخطأ القیاسي ال

  مستوى المعنویة

اختلاف عالي ** 

 (P<0.01)المعنویة 

العد الجرثومي الكلي 

TBC 

1.80×107 - 

12.083×107± 

0.086×107  

1.20×107- 

9.5×107± 

0.087×107  

**  

عد المكورات العنقودیة 

  غم/الذهبیة 

5.1 ×104 -11.5×104± 

16.18×104  

5.1 ×104 -

27.5×104± 

0.377×104  

**  

  

ولجراثیم المكورات العنقودیة  للجبن الطري TBCإن لفصول السنة تأثیر على العد الجرثومي الكلي ) 4(تائج جدول تؤكد ن

في معدلات العد الجرثومي الكلي  (P<0.01)الذهبیة حیث أظهرت نتائج الفحص الإحصائي وجود فرق عالي المعنویة 

CFU/g  د المرتفع إلى أسباب كثیرة منها عدم كفاءة المعاملات ویعزى هذا الع. للموسم الصیفي عن الموسم الشتوي

وملائمة درجة حرارة الجو لنمو وتكاثر هذة الجراثیم وحصول زیادة بطرح الجراثیم مع . الحراریة والبسترة للحلیب الخام 

التكاثر  فضلات الأبقار خلال موسم الصیف وسوء تطبیق القوانین الصحیة عند الإنتاج والتسویق والعرض إضافة إلى

السریع للجراثیم في منتجات الجبن المحلي عندما تصبح درجة حرارته قریبة من الدرجة المثلى لنموها خلال الموسم الصیفي 

حیث تتعرض لظروف التبرید والإذابة المتكررة بسبب انقطاع التیار الكهربائي أثناء الخزن بالإضافة إلى بقاءها لفترات 

  .استهلاكها بوقت قصیر من قبل المواطن مما یعرضها لهذه الظروف ولأطول الفترات طویلة في محلات البیع وعدم 
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في معدلات العد الكلي لجراثیم  (P<0.01)وجود فرق عالي المعنویة ) 4(كما ویلاحظ أیضا من نتائج جدول     

رتفاع للأسباب المتقدمة حیث إن ویعزى هذا الا. للموسم الصیفي عن الموسم الشتوي  CFU/gالمكورات العنقودیة الذهبیة 

هناك علاقة بین نمو وتكاثر جراثیم المكورات العنقودیة الذهبیة في الجبن ودرجات الحرارة المختلفة الملاحظة خلال فصول 

وحیث , والحیوان ) العاملین(السنة بالإضافة إلى تواجد هذة الجراثیم بصورة طبیعیة على مناطق مختلفة من جسم الإنسان 

القنوات الحلمیة أو الآفات الحلمیة ومصادر خارج الضرع , لمصادر المهمة للخمج بهذة الجراثیم هي الأضرع المخمجة أن ا

extramammary  وازدیاد حالات تأثر الأبقار بالإصابة بالتهاب الضرع تحت السریري , ) 12(كمهبل ومنخري الأبقار

Mstitis subclinical  العنقودیة الذهبیة  المتسبب عن جراثیم المكورات Staph. aureus Mastitis  والذي قد یستمر

علما بان هذة , مل حلیب /جرثومة 104لأسابیع أو اشهر حیث یصل العد الكلي لجراثیم المكورات العنقودیة الذهبیة حوالي 

ج بالمضادات الحیویة لقابلیة الجراثیم تعد المسبب الأول لالتهاب الضرع في الأبقار البالغة والمتمیز بعدم الاستجابة للعلا

والبلعمیات الكبیرة والخلایا الظهاریة فتبقى محمیة من تأثیر المضادات الحیویة  PMNالجراثیم على الاستمرار داخل خلایا 

)12.(  

  %غم في عینات المرق المغذي المتأثرة بإضافة أملاح الاستحلاب/معدلات العد للمكورات العنقودیة الذهبیة) 5(جدول 

  مستوى المعنویة  % 3  % 2.5  % 2  % 0  %الاستحلاب  ملح

اختلاف عالي ** 

 (P<0.01)المعنویة 

  -  pH 7.2  9.8  9.85  9.9الأس الهیدروجیني 

عد المكورات العنقودیة 

  غم/ الذهبیة 

B 

5.1 ×104  

B 

1.8×102  

A 

1.3×102  

A 

1.0×102  

** 

  )P<0.01(شیر إلى اختلاف عالي المعنویة الإنكلیزیة الكبیرة المختلفة ضمن العمود الواحد ت الحروف -
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في معدلات العد لجراثیم المكورات العنقودیة الذهبیة قبل  (P<0.01)بوجود فرق عالي المعنویة ) 5(تشیر نتائج جدول 

من أملاح الاستحلاب إلى المرق المغذي ویعزى هذا الاختلاف نتیجة تغیر الأس %)  3و 2.5و 2(وبعد إضافة 

حیث كان . للمرق المغذي لیصبح قاعدي بفعل أملاح الاستحلاب المضافة وغیر صالح لنمو هذة الجراثیم الهیدروجیني 

مما أدى إلى اختزال نمو . على التوالي )  9.9و 9.85و 9.8( وأصبح بعد إضافة الأملاح  7.2الأس الهیدروجیني 

  .جراثیم المكورات العنقودیة الذهبیة في عینات المرق المغذي 

  

  غم للجبن/ على العد الجرثومي الكلي وعد المكورات العنقودیة الذهبیة % 2.5بنسبة ) 2(تأثیر إضافة خلطة رقم ) 6( جدول

  مستوى المعنویة  % 2.5  % 0  %ملح الاستحلاب 

اختلاف عالي ** 

 (P<0.01)المعنویة 

  العد الجرثومي الكلي

TBC 

1.2×106  6.7×104  **  

عد المكورات العنقودیة 

  غم/  الذهبیة

5.1 ×104  8.4×102  **  

  

فعند إضافة تركیز   (19)للجراثیم  Staticأو مثبط  Cidalإن لبعض أملاح الاستحلاب تأثیر قاتل ) 6(تؤكد نتائج جدول 

 (P<0.01)المستخدمة في التجربة كان هناك انخفاض عالي المعنویة ) 2(من أملاح استحلاب من الخلطة رقم %  2.5

 5.1وفي عد جراثیم المكورات العنقودیة الذهبیة من  CFU/g 104×6.7إلى  106×1.2كلي من في العد الجرثومي ال

  . بفعل أملاح الاستحلاب  Bacteriostatic ویعزى هذا الاختلاف نتیجة التأثیر المثبط للجراثیم  102×8.4إلى  104×
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عن  Total Bacterial Count (TBC)الكلي  لقد نصت توجیهات الاتحاد الأوربي على أن لا یزید العد الجرثومي    

علما بان القیمة المستهدفة عالمیا للعد الكلي لجراثیم المكورات العنقودیة , ) 20(مل حلیب أو منتجاته / بكتریا  105

 Contagiousلأنها تعد عامل ممرض معد , ) 21(في الحجم الكلي للحلیب  10< الذهبیة یجب أن لا یزید عن 

Pathogen 10إن حقن  بحیث CFU  بینما أثبتت نتائج التحلیل . منها إلى جیب الحلمة یسبب التهاب الضرع في الأبقار

المایكروبایولوجي بان عینات الجبن المصنع محلیا وجمعت بصورة عشوائیة من أسواق خمسة أطراف شعبیة لمدینة بغداد 

عینة لكل من الموسم الصیفي من بدایة تموز  30وبمعدل ) أبو غریب , الحریة , البیاع , جمیلة , الشعلة ( شملت مناطق 

إلى نهایة آب والموسم الشتوي من بدایة كانون الأول إلى نهایة كانون الثاني وجمیع هذة العینات كانت ذات مستوى متدن 

من ناحیة الصحیة والنوعیة وغیر مطابقة للمواصفات المحلیة والدولیة والتي قد أقرتها كل من 

(32;31;30;29;28;27;26;25;24;23;22) .  
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